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m Robot de bucatarie
Stand mixer

- Preklad originalného navodu na pouzitie

- Preklad originalnim navodu k pouziti

- Az eredeti hasznalati atmutato forditasa

- Traducerea manualului de utilizare original
- Instruction manual

C€



SLOVAK

KUCHYNSKY ROBOT

POUZITIE
Luxusny kuchynsky robot s tichym vysokovykonnym motorom. Robot je vybaveny 3 réznymi nadstavcami,
ktoré su ovladané planetarnym systémom mieSania. Spolu so 6 stupfiovym nastavenim rychlosti bude
hnetenie, Slahanie a mieSanie podstatne rychlejSie a pohodinejsie. Vo velkokapacitnej nerezovej miesacej
nadobe spracujete aj vacSiu masu cesta. K robotu je mozné dokupit aj mlynéek na maso a nadobu na
mixovanie, ¢o z neho robi multifunkéné zariadenie.

Zariadenie pouzivajte iba na predpisané ucely. Akékolvek iné pouZitie je povaZované ako pripad nesprdvneho
pouZitia. PouZivatel/obsluha a nie vyrobca bude zodpovedny za akékolvek poskodenie, alebo zranenia
spbsobené tymto nesprdvnym pouzivanim. Pamditajte si, Ze toto zariadenie nebolo navrhnuté pre komercné
alebo priemyselné pouZivanie. Zdaruka nebude platnd pokial bude zariadenie pouZivané na komercné,
priemyselné alebo podobné ucely.

TECHNICKE PARAMETRE

NAPATIE /FREKVECIA 230V /50 Hz
PRIKON 1000 W
TRIEDA OCHRANY Il
DLZKA NAPAJACIEHO KABLA 1m
1 | Snimatelny kryt vrchného vystupu
2 | Snimatelny kryt ¢elného vystupu
T 3 Celny vystup na pripevnenie
2] P mlynceka na mdso
.9 — — ) | 4 | Nadoba z nerezovej ocele (4,8 1)
. = — 5 V{/ky’\v/né m.ultifuvnkéné hlava
9_2 k, ——p o o (9] 6 Uvolrlovacvle t.IaC|dIo
A /- ) multifunkcnej hlavy
® — ——D |7 | Zékladha
0 T(:—:—O 8 | Hnetaci hak
r(g;_m 9 | Metlitka na 3lahanie
— . o 10 | Lopatka na miesanie
S S 11 | Reguldtor rychlosti
12 | Kryt

Precitajte si navod na poutitie.

VYSVETLIVKY SYMBOLOV

Upozornenie: Privyberani a vyCisteni jednotky noZov dbajte na zvySenu opatrnost, aby nedoslo

k poraneniu. Ostrie jednotky noZov je ostré.

Pocas prevadzky spotrebica nikdy nepouZivajte prsty, vidlicku, n6z, lyZicu a pod. na pretlacanie
potravin cez plniace otvory. UdrzZujte ruky a pomocky mimo rotujucich a ostatnych pohyblivych

Casti spotrebica. V opaénom pripade hrozi riziko poranenia.
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Bezpecny material pre potraviny.




Ochrana dvojitou izolaciou Il. Nie je potrebné uzemnenie.

Vyrobok je v sulade s platnymi eurépskymi smernicami a bola vykonand metéda hodnotenia
zhody tychto smernic.

Nevyhadzujte do bezného domového odpadu. Namiesto toho, ekologicky prijatelnou cestou sa
obratte na recyklacné strediska. Prosim venujte starostlivost ochrane Zivotného prostredia.

Za tento obal bol uhradeny financny prispevok na spatny odber a jeho dalSie spracovanie
recykldciou.

Obalové materidly su recyklovatelné. Obalové materidly ldskavo nevyhadzujte do
komunalneho odpadu, ale odovzdajte ich do zberne druhotnych surovin.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY PRE ELEKTRICKE NARADIE

- POZORNE SI PRECITAJTE TENTO NAVOD NA POUZITIE PREDTYM AKO ZACNETE KUCHYNSKY ROBOT
POUZIVAT.

- Navod na poutzitie si odlozte pre pripad budiceho pouzitia.

- Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorym fyzicka, zmyslova alebo mentalna
neschopnost ¢i nedostatok skusenosti a znalosti zabrarnuje v jeho bezpe¢nom pouZivani, ak na ne nebude
dohliadané alebo ak neboli inStruované ohladom pouZitia spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecnost. Davajte pozor na deti, aby ste zabezpecili, Ze sa nebudd moéct s vyrobkom hrat.

- Spotrebic drzte mimo dosahu deti do 3 rokov, okrem pripadu, ked deti mate neustale pod dozorom.

- Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napatie uvedené na jeho typovom
Stitku s napatim vo vasej zasuvke.

- Skontrolujte, Ci nie je napajaci kdbel poskodeny. V pripade Ze je, nechajte ho vymenit v autorizovanom
servise, aby sa predislo nebezpecenstvu.

- Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporucane vyrobcom. Pouzitie nespravneho prislusenstva moze
predstavovat nebezpecenstvo pre pouzivatela a vazne poskodit vase zariadenie.

- Je zakdzané sucasne pouzivanie nadstavcov na miesanie, Slahanie a miesenie, mlynéeka na maso a mixéru.
- Spotrebic je ur¢eny vyhradne na pouzivanie v domacnosti, nepouZivajte ho v priemyselnom prostredi alebo
vonku.

- Kuchynsky robot ani jeho sietovy kabel nikdy neponarajte do vody alebo inej tekutiny ani tieto Casti
neumyvajte pod teclcou vodou.

- Nepouzivajte kuchynsky robot v pripade, Ze je poskodend elektrickd zastrcka, spotrebi¢ vykazuje znaky
poskodenia, spadol alebo je akokolvek ina¢ poskodeny.

- Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstvu Urazu elektrickym prddom, neopravujte spotrebi¢ sami ani ho nijako
neupravujte. Vsetky opravy musia byt vykonané autorizovanym servisom.

- Spotrebi¢ umiestiiujte iba na rovny, suchy a stabilny povrch. Nekladte ho na elektricky alebo plynovy varic,
do blizkosti otvoreného ohra alebo zariadeni, ktoré su zdrojom tepla.

- Nikdy nepouzivajte viac typov nadstavcov sucasne.

- Pred uvedenim spotrebica do chodu sa uistite, ¢i je spravne zostaveny a ¢i sa multifunkéna hlava sklopila do
horizontdlnej polohy. Z bezpeénostnych dévodov je tento spotrebi¢ vybaveny poistkou, ktord neumozni
spustenie motora, ak je multifunkénd hlava odklopena.

- Ak sa multifunkénd hlava odklopi pocas prevadzky, chod spotrebi¢a sa automaticky zastavi. Po sklopeni
multifunkénej hlavy do horizontdlnej pracovnej polohy neddjde k automatickému obnoveniu chodu
spotrebica. Na obnovenie chodu je treba najskor nastavit regulator do polohy OFF (vypnuté) a potom znovu
zvolit pozadovanu rychlost.

- Nedotykajte sa rotujucich ¢asti spotrebica a dbajte na to, aby sa do ich blizkosti nedostali cudzie predmety,
ako je napr. oblecenie, vlasy a pod. Mohlo by dojst k Urazu alebo poskodeniu spotrebica.

- Ak nejaky predmet, ako je napriklad lyZica alebo vareska, spadne do nadoby pocas prevadzky, okamzite
nastavte regulator rychlosti do polohy OFF (pohotovostny rezim) a odpojte privodny kabel od zasuvky.
Pockajte, kym sa rotujuce Casti nezastavia a potom predmet vytiahnite.

Qe O]




- Ak sa prisady prichytavaju k nadstavcu alebo stenam misky, spotrebi¢ vypnite, odpojte od sietovej zasuvky
a pockajte, kym sa nezastavia rotujuce casti. Stierkou ocistite nadstavce a steny nadoby. Potom moéZete
spotrebic znovu uviest do prevadzky.

- Dbajte na to, aby sa pocas prevadzky do otvoru na plnenie mlynéeku na maso nedostali vlasy, oblecenie
alebo iné predmety. Do plniaceho otvoru vkladajte iba suroviny, ktoré maju byt spracované.

- Nikdy nepoutZivajte prsty alebo iné predmety na pretlacenie prisad plniacim otvorom v mlyn¢eku na maso.
Na tento ucel slizi posuvac potravin, ktoré je sucastou balenia.

- VAROVANIE: Nespravne pouzivanie mdze viest k zraneniam.

- Pri manipulacii s nozom na mletie v mlynéeku na maso a jednotkou noZov mixéra dbajte na zvysSenu
opatrnost, aby nedoslo k poraneniu o ostrie. Zvysena pozornost sa musi venovat pri vyprazdriovani nadoby
mixéra, pri vyberani jednotky noZov z nadoby, pri vyberani noza na mletie z komory a pri Cisteni.

- Nepokusajte sa mliet kosti, Skrupinky orechov alebo iné tvrdé suroviny.

- V nadobe na mixovanie mbzZete spracovavat horuce tekutiny s teplotou az do 55 °C. Pri manipulacii s
horucimi tekutinami dbajte na zvySenu opatrnost. Horlca para alebo rozstreknutie horucich tekutin a
potravin mozu sposobit oparenie. Nikdy nespustajte mixér bez riadne nasadeného veka. Ak spracovavate
horuce tekutiny, neodnimajte pocas prevadzky vnutorné viecko. Nedotykajte sa ohriateho povrchu. Na
prenasanie ohriatej nadoby na mixovanie pouZivajte rukovat.

- Maximalny ¢as nepretrzitej prevadzky je 24 minat. Pred dalsim spustenim nechajte spotrebi¢ na 15 min
vychladnut.

- Spotrebic vidy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky, ak ho nebudete pouzivat, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontdzou, Cistenim alebo jeho premiestnenim. Pred demontazou spotrebica a vymenou
prislusenstva alebo pristupnych ¢asti, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, vyckajte, az sa pohyblivé Casti zastavia.
- Spotrebi¢ ¢istite podla pokynov uvedenych v &asti , Cistenie a udrzba“.

-V ziadnom pripade spotrebic¢ nezapinajte naprazdno. Nesprdvne pouZivanie spotrebi¢a moze ovplyvnit jeho
Zivotnost.

- Dbajte na to, aby sa vidlica sietového kabla nedostala do kontaktu s vihkostou. Na sietovy kabel nekladte
tazké predmety. Dbajte na to, aby sietovy kdbel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal hortceho
povrchu.

- Neodpajajte spotrebic od sietovej zasuvky tahom za sietovy kabel. Mohlo by déjst k poskodeniu sietového
kabla alebo sietovej zasuvky. Kabel odpajajte od zasuvky tahom za zastrcku sietového kabla.

(*) Autorizovany servis: Servisné oddelenie vyrobcu alebo dovozcu alebo ind osoba, ktora je kvalifikovana,
opravnena a sposobila vykonavat tento typ opravy. Kuchynsky robot musi byt v pripade opravy odovzdany
takémuto servisu.

PREVADZKA

PRED PRVYM POUZITIM

- Spotrebic a jeho prislusenstvo vyberte z obalového materialu.

- VSetky casti, ktoré su urcené pre styk s potravinami dokladne umyte teplou vodou s pouzitim neutralneho
kuchynského saponatu. Nasledne ich oplachnite pod cistou tecicou vodou a dbkladne vytrite dosucha
jemnou utierkou alebo ich nechajte volne vyschnut.

MONTAZ
- Pred zacatim montaze alebo demontaZe spotrebica sa uistite, Ze spotrebic¢ je vypnuty a odpojeny od
sietovej zasuvky a Ze rotujuce &asti spotrebica nie su v pohybe.

1. VloZenie misy a pripevnenie krytu

- Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch, napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.
- Stlacenim uvolfiovacie tlacidla multifunkénej hlavy odistite multifunkénu hlavu a odklopte ju az na doraz.
Po odklopeni multifunkénej hlavy uvolnite uvolfiovacie tlacidlo. Aretacia multifunkénej hlavy v hornej
otvorenej polohe je signalizovana vratenim uvolfiovacieho tla¢idla do povodnej polohy, ktord sprevadza
zretelné cvaknutie.

- Nadobu z nerezovej ocele vlozte do zakladne a upevnite ju otocenim v smere hodinovych ruciciek. Nadoba



je spravne upevnena ked ju nie je mozné samostatne zdvihnut zo zakladne

- Na spodnu ¢ast multifunkénej hlavy namontujte kryt tak, aby zapadky po obvode kruhového otvoru v kryte
zapadli do vyrezov po obvode vystupu.

- Na zakrytie nddoby v pripade kratkodobého uschovania spracovanych ingrediencii pouzite veko, ktoré je
sucastou balenia.

2. Vyber typu nadstavca na mieSanie, Slahanie a miesenie

PouZiva sa na miesenie réznych druhov cesta vratane tazkého a hutného cesta, ako je
napr. chlebové cesto, cesto na pizzu, cesto na Cerstvé cestoviny a pod.

Metlicka na Pouziva sa na Slahanie celych vajec alebo vaje¢nych bielkov, sfahacky, penovych krémov

Hnetaci hak

Slahanie atd. Nepoutzivajte ju na miesenie alebo hnetenie cesta.
Lopatka na PouZiva sa na miesenie lahkych aZ stredne tazkych ciest bez kvasnic, na pripravu polevy,
miesanie krémov, naplni atd. NepouZivajte ju na miesenie tazkych ciest.

3. Pripevnenie nadstavcov na miesanie, Sfahanie a miesenie

- Pocas upevnovania nadstavca musi byt multifunkéna hlava zafixovana v otvorenej polohe.

- K vystupu pripevnite jeden z nadstavcov tak, aby hriadel vystupu zapadol do nadstavca.

- Pre upevnenie nadstavca ho pritlacte smerom k vystupu a otocte nim proti smeru hodinovych ruciciek.
Nasledne jednou rukou zlahka zatiahnite nadstavec smerom nadol, aby ste zistili, ¢i je spravne pripevneny.

4. Demontaz nadstavcov na miesanie, slahanie a miesenie

- Pomocou uvolfiovacieho tlacidla odistite multifunkénu hlavu a odklopte ju az na doraz.

- Pocas demontaZzi nadstavca musi byt multifunkéna hlava zafixovana v otvorenej polohe.

- Nadstavec mierne zatlacte smerom k vystupu a otocte nim v smere hodinovych ruciciek, aby doslo k jeho
uvolneniu.

- Nadobu z nerezovej ocele otocte proti smeru hodinovych ruciciek a vytiahnite ju zo zakladne.

- Kryt oddelite tahom nadol.

- Multifunkénd hlavu uvedte spéat do horizontéalnej polohy.

5. Montaz a demontaz mlynceka na mdso **

Montaz

5.1. Do otvoru na upevnenie mlecej komory vlozte mleciu komoru.

5.2. Pre upevnenenie mlecej komory fiou otocte proti smeru hodinovych ruciciek.

5.3. Do mlecej komory viozte Snekovy hriadel (dIh§im koncom smerom dovnutra) a nepatrne s nim otacajte
pokial' nezapadne na svoje miesto.

5.4. A) Montaz ako elektricky mlynéek na maso

- Na Snekovy hriadel namontujte n6z tak aby ostrie smerovalo smerom k mleciemu sitku. Uistite sa Ci
jednotlivé diely do seba presne zapadli. V opac¢nom pripade spotrebi¢ nebude fungovat.

- Na n6Z namontujte pozadované mlecie sitko. Uistite sa, Ze prelisy zapadli presne do seba.

- Jednym prstom pridrzte alebo zatlacte na stred mlecieho sitka a druhou rukou zaskrutkujte skrutkovaci
uzaver.

5.4. B) Montaz nadstavca na vyrobu kebbe
- Na sSnekovy hriadel' namontujte nadstavec na vyrobu kebbe.
- Zaskrutkujte skrutkovaci uzaver.

5.4. C) MontaZ nadstavca na plnenie klobas
- Na Snekovy hriadel namontujte nadstavec plnenie klobas.

- Zaskrutkujte skrutkovaci uzaver.

5.5 K plniacemu otvoru namontujte plastovu nasypku.



Demontaz
- Pri demontdzi mlynéeka na maso postupujte opaénym sposobom.

6. Montaz a demontaz sklenenej nadoby stolného mixéra "Smoothie".**

- Jednotku noZov vloZte do drZiaku nadoby na mixovanie. Ndsledne na jednotku noZov nasadte tesnenie
a uistite sa aby dokladne priliehalo.

- Drziak sklenenej nadoby s vloZenou jednotkou noZov atesnenim prilozte zospodu k sklenenej nadobe
priskrutkujte ho k nej.

- Do otvoru vo veku vloZte uzaver a otoCte nim v smere hodinovych ruciciek pre jeho upevnenie. Nasledne
s takto zostavenym vekom uzatvorte sklenenid nadobu. Pre dobré prilnutie veka k sklenenej nadobe je
potrebné veko dokladne stlacit po celom jeho obvode.

- Zostavenu sklenend nddobu namontujte ku kuchynskému robotu.

- Pri demontdzi sklenenej nddoby postupujte opacnym sposobom.

OBSLUHA SPOTREBICA

1. Pouzivanie nadstavcov na miesanie, SI'ahanie a miesenie

- Zvolte nadstavec podla ucelu pouzitia a spotrebic zostavte podla inStrukcii uvedenych v ¢asti ,Montaz“.

- Do nadoby vloZte suroviny.

- Uistite sa, ¢i sa multifunkénd hlava sklopila do horizontalnej pracovnej polohy a ¢i reguldtor rychlosti je
nastaveny v polohe OFF (vypnuté).

- Zariadenie pripojte k zdroju elektrickej energie.

- Regulatorom nastavte pozadovany rychlostny stupen. Plynulym otac¢anim reguldtora v smere hodinovych
ruciciek sa rychlost zvysuje, otacanim v opacnom smere sa rychlost znizuje.

evve

- Pocas prevadzky mozete pridavat ingrediencie do nadoby otvorom v kryte

- Pulzny reZim sluzi na kratkodobé zvysenie rychlosti otacok na maximum.

- Pre aktivaciu pulzného rezimu otocte regulatorom rychlosti do polohy P.

- V pripade potreby zotretia prisad zo stien ndadoby alebo z nadstavca, kuchynsky robot najskér vypnite
nastavenim regulatora do polohy OFF (vypnuté) a odpojte ho od sietovej zasuvky. Pockajte, kym sa rotujuce
Casti nezastavia a aZz potom zotrite prisady stierkou.

- Po ukonceni pouZivania nastavte reguldtor do polohy OFF (vypnuté) a sietovy kadbel odpojte od zasuvky.

- Pockajte, kym sa rotujlce Casti zastavia a kuchynsky robot demontujte.

- Na vyprazdnenie obsahu nadoby poutzite stierku.

- Po kazdom poufziti vy¢istite kuchynsky robot podla pokynov uvedenych &asti ,Cistenie a Gdriba“.

2.Pouzitie mlynceka na maso**

Mietie masa

- Najskor si pripravte maso na mletie a to nasledujucim spésobom. Vykostite ho, zbavte Sliach, chrupaviek a
nakrajajte na kusky s velkostou cca 2 x 2 x 6 cm, ktoré volne prejdu plniacim otvorom.

- Upozornenie: Nespracovavajte zmrazené maso. Pred mletim ho nechajte rozmrznut.

- Uistite sa, Ci je robot spravne zostaveny a regulator je v polohe OFF (vypnuté).

- Pod mlyncek umiestnite nddobu na zomleté maso.

- Zastréku sietového kabla pripojte k zasuvke.

- Regulatorom nastavte pozadovany stupen rychlosti. Najprv odpori¢ame nastavit nizsiu rychlost a potom ju
zvysit podla potreby.

- Kisky mésa vkladajte postupne do plniaceho otvoru.

- Pocas prevadzky spotrebica nikdy nepouzivajte prsty, vidlicku, n6z, lyZicu a pod. na pretlacanie potravin cez
plniaci otvor Na tento Ucel pouzite posuvac potravin.

- Zvysky masa, ktoré zostali v mlecej komore, je mozné odstranit zomletim krajca chleba alebo rozka.

- Vypnutie robota prevediete nastavenim regulatora do polohy OFF (vypnuté).

- Po kazdom poufiti vy&istite spotrebi¢ podla pokynov uvedenych v kapitole ,,Cistenie a Udrzba“.



Priprava kebbe

- Uistite sa, Ci je robot spravne zostaveny a reguldtor je v polohe OFF (vypnuté).

- Hotovu zmes na vyrobu kebbe vloZte do plastovej nasypky

- Zastréku sietového kabla pripojte k zasuvke.

- Reguldtorom nastavte pozadovany stupen rychlosti. Najprv odporicame nastavit nizsiu rychlost a potom ju
zvysit podla potreby.

- Pomocou zatla¢adla postupne zatlacajte zmes do plniaceho otvoru.

- Pocas prevadzky spotrebica nikdy nepouzivajte prsty, vidlicku, n6z, lyZicu a pod. na pretlac¢anie potravin cez
plniaci otvor. Na tento Ucel pouzite posuvac potravin.

- Odrezte valec pozadovanej dizky.

- Vypnutie robota prevediete nastavenim regulatora do polohy OFF (vypnuté).

- Po kazdom poufZiti vy¢istite spotrebi¢ podla pokynov uvedenych v kapitole , Cistenie a tdriba“.

Plnenie klobas

- Uistite sa, i je robot spravne zostaveny a regulator je v polohe OFF (vypnuté).

- Pripravte si namletd masovu zmes.

- Crievko vlozte na 10 minut do vlaznej vody a nasledne ho navleéte na nadstavec.

- Koniec ¢rievka zauzlite a upevnite Spajdlou.

- Zastrcku sietového kabla pripojte k zasuvke.

- Regulatorom nastavte pozadovany stupen rychlosti. Najprv odporic¢ame nastavit nizsiu rychlost a potom ju
zvysit podla potreby.

- Namletd masovu zmes vloZte do plastovej nasypky.

- Pomocou posuvaca potravin postupne zatla¢ajte namletd zmes do plniaceho otvoru.

- Pocas prevadzky spotrebica nikdy nepouzivajte prsty, vidlicku, n6Z, lyZicu a pod. na pretlac¢anie potravin cez
plniaci otvor Na tento Ucel pouzite posuvac potravin.

Poznamka: Ak sa crievko prichyti k nadstavcu, navlhéite ho vodou.

- Vypnutie robota prevediete nastavenim regulatora do polohy OFF (vypnuté).

- Po kazdom poufziti vy¢istite spotrebi¢ podla pokynov uvedenych v kapitole , Cistenie a Gdriba“.

3. Pouzitie mixéra**

- Mixér je idealny na pripravu napojov z Cerstvého ovocia a zeleniny, zdravych smoothies, mliecnych koktailov,
studenych polievok, na drvenie ladu, atd.. Nesluzi na odstavovanie ovocia a zeleniny, pripravu zemiakového
pyré, kysnutého cesta ani na Slahanie vajecnych bielkov.

- Mixér zostavte podla vyssSie uvedeného postupu.

- Do sklenenej nadoby ma mixovanie vloZte potraviny alebo nalejte tekutiny, ktoré chcete rozmixovat.

- Sklenenu nadobu uzatvorte vekom.

- Poznamka: Maximadlna kapacita sklenenej ndadoby na mixovanie je 1,75 I|. Nadobu na mixovanie
neodporucame plnit vacsim mnozstvom tekutin ako 1,5 |. Tekutiny, ktoré ziskavaju v priebehu mixovania vacsi
objem, je lepsie spracovavat postupne v mensich davkach.

- Uistite sa, Ci je kuchynsky robot spravne zostaveny a reguldtor je nastaveny v polohe OFF (vypnuté).

- Pripojte spotrebic k elektrickej zasuvke.

- Reguldtorom nastavte pozadovany rychlostny stupen. Najprv odpori¢ame nastavit nizsiu rychlost, aby sa
prisady premiesali. Potom mézete rychlost zvysit.

- Pocas mixovania pridrziavajte veko zhora jednou rukou.

-V priebehu mixovanie je mozné do sklenenej nadoby pridavat potraviny alebo tekutiny. Jednoducho odistite
uzdver otocenim proti smeru hodinovych ruciciek a nasledne ho vytiahnite.

-V pripade, Ze sa potraviny prichytavaju k jednotke nozov alebo stendm nadoby , spotrebic vypnite otocenim
reguldtora rychlosti do polohy OFF (vypnuté) a odpojte ho od sietovej zasuvky. Uistite sa, Ze sa nozova
jednotka prestala otacat. Zostaveni nadobu opatrne demontujte z multifunkénej hlavy. Odklopte veko a
plastovou stierkou ocistite jednotku nozov a steny nadoby. Priklopte veko a nadobu na mixovanie namontujte
spat k multifunkénej hlave. Sietovy kabel pripojte k zdsuvke a mozete dalej mixovat.



- Po ukonéeni pouZivania nastavte regulator rychlosti do polohy OFF (vypnuté) a sietovy kabel odpojte od
zasuvky. Uistite sa, Ze sa noZova jednotka prestala otacat a nddobu odoberte z multifunkénej hlavy. Na
odstranenie ingrediencii z nadoby pouZite plastovu stierku.

- Sklenenu nadobu demontujte podla inStrukcii uvedenych v Casti ,MontdZ a demontaz sklenenej nadoby
stolného mixéra "Smoothie"“ a spotrebic vycistite.

Pulzny rezim: Pulzny reZzim je vhodné poufzit, ked chcete mixovat potraviny len velmi kratko. Na spustenie
pulzného rezimu otocte regulator do polohy P.

Tipy a rady pre mixovanie

- Potraviny pevnej konzistencie, ako je napr. ovocie alebo zelenina, najprv rozkrajajte na mensie kusky s
velkostou zhruba 2 aZ 3 cm a aZ potom ich vloZte do mixéru.

- Najskor rozmixujte mensie mnozstvo ingrediencii a zvySné ingrediencie priddvajte postupne otvorom vo
veku v priebehu mixovania. Tym dosiahnete lepSie vysledky, nez ked vlozite vSetky ingrediencie do sklenenej
nadoby stolného mixéra "Smoothie" naraz.

- Ak potrebujete spracovat potraviny pevnej konzistencie sucasne s tekutinami, odporiéame najskor
rozmixovat potraviny pevnej konzistencie s mensim mnoZstvom tekutin. ZvySok tekutin potom postupne
pridavajte otvorom vo veku pocas mixovania.

- Pocas mixovania vzdy pridrziavajte veko zhora jednou rukou.

- Na mixovanie velmi hustych tekutin odporid¢ame pouzit pulzny stupen, aby sa jednotka noZov nezasekavala.
- Mixér spustajte opakovane v kratkych intervaloch.

- Kocky ladu je potrebné spracovat okamzite po vybrati z mraznicky. Hned ako sa zaéne lad topit, kocky sa
spoja a nebude mozné ich rozmixovat.

ODPORUCANE RADY

; . MAXIMALNE CAS RYCHLOSTNY
TYP NADSTAVCA PRISADY MNOZSTVO SPRACOVANIA STUPEN
Hrubd muka 1000g
Hnetaci hak Voda 500 ¢g 1-7 min 1-2
Cesto na tortu 1000¢g
Pserjlcna 100 g
Lopatka na muka
miesanie Cukor 100 g 3-5min 1-5
Maslo 100 g
Vajcia 2 ks
Metlicka na Smotana 800 ml 2 min 1-5
Slahanie (38 %)
Vajecné bielka 4—-12ks 4 — 6 min 6

Pre hnetenie alebo mieSanie cesta
1. Na tieto Ukony je potrebné pouzit hnetaci hak.

1. Odporucany pomer vody a muky je 3:5.

2. Pri plneni nadoby mixéra sa uistite, Zze neprekracujete maximalne povolené mnozstvo.

3. Maximalna hmotnost muky je 1 000 g.

2. Zacnite od rychlosti 1 po dobu 3 minut, rychlosti 2 po dobu 5 minut a potom v pripade miesenia redsieho
cesta rychlosti 3 po dobu 15 minut.

Slahanie vaji¢ok alebo $lahacky

1. Na tieto ukony je potrebné metlicku na slahanie.

1. Pre Slahanie vaje¢nych bielok prepnite regulator rychlosti do polohy 6. Vajecné bielka Slahajte bez
prestavky po dobu 4-6 minut (v zavislosti od velkosti vajec).

2. Maximalne mnozstvo je 12 ks.

3. Pre $lahanie $lahacky nechajte nadobu z nerezovej ocele najprv na 20 minuat vychladndt. Nasledne do nej



vlozte Cerstvl smotany a cukor. Prepnite reguldtor rychlosti do polohy 4 aslahajte pokial nedosiahnete
pozadovanu konzistenciu.

CISTENIE A UDRZBA

- Pred cistenim kuchynsky robot vidy vypnite nastavenim regulatora do polohy OFF (vypnuté) a odpojte ho
od sietovej zasuvky.

- Pockajte, kym sa rotujuce Casti zastavia a kuchynsky robot demontuijte.

- Jednotlivé Casti spotrebica dokladne umyte teplou vodou s pouzitim neutralneho kuchynského saponatu.
Nasledne ich oplachnite pod Cistou te€lcou vodou a dbkladne vytrite dosucha jemnou utierkou alebo ich
nechajte volne vyschnut.

- V pripade, Ze ste kuchynsky robot pouzivali na Slahanie vaje¢nych bielkov, nadobu a metlu na Slahanie
najskor oplachnite studenou vodou. V opaénom pripade by zvysky vajecnych bielkov stvrdli a ich odstranenie
by bolo tazsie.

- Upozornenie: Privyberani a vycisteni jednotky noZov dbajte na zvysenu opatrnost, aby nedoslo k poraneniu.
Ostrie jednotky noZov je ostré.

- Kovové sucasti mlynceka na mdso a nadstavcov nie su ur¢ené na umyvanie v umyvacke na riad.

- Na Cistenie zakladne a multifunkénej hlavy pouzite mierne navlh¢enu handricku.

- Na Cistenie nepouZivajte riedidld alebo Cistiace prostriedky s abrazivnym Gcinkom. Inak méze dojst k
naruseniu povrchovej Upravy spotrebica.

- Robot ani jeho privodny kdbel neponarajte do vody alebo inej tekutiny.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Symbol prediarknutej nadoby na odpad na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch
znamenad, Ze poufZité elektrické a elektronické vyrobky nesmu byt pridané do beiného
komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu a recyklaciu doructe tieto vyrobky na
urcené zberné miesta, kde budu prijaté zdarma. Alternativne v niektorych krajindch mézZete
vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného nového produktu.
I Spravnou likvidaciou tohto produktu pomodzete zachovat cenné prirodné zdroje a
napomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudské
zdravie, o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Daldie podrobnosti si vyZiadajte od
miestneho Uradu alebo najblizsieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt
v sllade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

(**) Prislusenstvo nie je sucastou balenia. Moznost dokupenia samostatne. Podrobnejsie informacie najdete
na obale produktu.



CZECH

KUCHYNSKY ROBOT

POUZITI
Luxusni kuchyrisky robot s tichym vysokovykonnym motorem. Robot je vybaven 3 rlznymi nastavci, které
jsou ovladany planetarnim systémem michani. Spolu se 6 stupfiovym nastavenim rychlosti bude hnéteni,
Slehani a michani podstatné rychleji a pohodInéji. Ve velkokapacitni nerezové michaci nadobé zpracujete i
vétsi masu cesta. K robotu je moziné dokoupit i mlynek na maso a nadobu na mixovani, coz z néj déla
multifunkéni zafizeni.

Zarizeni pouzivejte pouze na predepsané ucely. Jakékoliv jiné pouZiti je povazovdno jako pripad nesprdvného
pouZiti. UZivatel / obsluha a ne vyrobce bude zodpovédny za jakékoliv poskozeni nebo zranéni zplisobené
timto nesprdvnym pouzivdnim. Pamatujte si, Ze toto zafizeni nebylo navrZeno pro komercni nebo
primyslové pouZiti. Zaruka nebude platna pokud bude zarizeni pouZivané pro komercni, priimyslové nebo
podobné ucely.

TECHNICKE PARAMETRY

NAPETi /FREKVECE 230V /50 Hz
PRIKON 1000 W
TRIDA OCHRANY I
DELKA NAPAJECIHO KABELU 1m

CASTI VYROBKU

1 | Snimatelny kryt vrchniho vystupu
Snimatelny kryt ¢elniho vystupu
Celni vystup na pfipevnéni mlynku
na maso

Nadoba z nerezové oceli (4,8 1)
Vykyvna multifunkéni hlava
Uvolnovaci tlacitko multifunkéni

" S

hlavy

Zakladna

Hnétaci hak

Metlicka na slehani

Lopatka na michani
Regulator rychlosti
12 | Kryt

VYSVETLIVKY SYMBOLU

Prectéte si navod k pousziti.

Upozornéni: Pfi vyjimani a vycisténi jednotky nozl dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k
poranéni. Ostfi jednotky nozu je ostré.

Béhem provozu spotiebice nikdy nepouzivejte prsty, vidlicku, nGz, IZici apod. na protlacovani
potravin pfes plnici otvory. UdrZujte ruce a pomuicky mimo rotujicich a ostatnich pohyblivych
Casti spotfebice. V opacném pripadé hrozi riziko poranéni.

Bezpelny materidl pro potraviny.




Ochrana dvojitou izolaci Il. Neni tfeba uzemnéni.

Vyrobek je v souladu s platnymi evropskymi smérnicemi a byla provedena metoda hodnoceni
shody téchto smérnic.

Nevyhazujte do béZzného domovniho odpadu. Namisto toho, ekologicky pfijatelnou cestou se
obratte na recykla¢ni stfediska. Prosim vénujte péci ochrané Zivotniho prostredi.

Za tento obal byl uhrazen financni prispévek na zpétny odbér a jeho dalsi zpracovani recyklaci.

Obalové materialy jsou recyklovatelné. Obalové materialy laskavé nevyhazujte do komunalniho
odpadu, ale odevzdejte je do sbérny druhotnych surovin.

SO REIA ]

OBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY PRO ELEKTRICKE NARADI

- POZORNE SI PRECTETE TENTO NAVOD K POUZITi NEZ ZACNETE KUCHYNSKY ROBOT POUZIVAT.

- Navod k pouziti si uschovejte pro pfipad budouciho poutZiti.

- Spotfebi¢ neni uréen pro pouZivani osobami (v€etné déti), jimz fyzickd, smyslovd nebo mentalni
neschopnost ¢i nedostatek zkuSenosti a znalosti zabranuje v jeho bezpeéném pouzivani, pokud na né
nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany ohledné poufZiti spotfebi¢e osobou zodpovédnou za
jejich bezpecénost. Davejte pozor na déti, abyste zajistili, Ze se nebudou moci s vyrobkem hrat.

- Spotfebic drzte mimo dosah déti do 3 let, kromé pfipadu, kdy déti mate neustdle pod dozorem.

- Pfed pripojenim spotfebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém
Stitku s napétim ve vasi zasuvce.

- Zkontrolujte, zda neni napdjeci kabel poskozen. V ptipadé Ze je, nechte jej vyménit v autorizovaném
servisu, aby se predeslo nebezpedi.

- Nepouzivejte prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem. PouZiti nespravného prislusenstvi muze
predstavovat nebezpecdi pro uzZivatele a vazné poskodit vase zafizeni.

- Je zakazano soucasné pouzivani nastavcd na michani, Slehani a hnéteni, mlynku na maso a mixéru.

- Spotrebic¢ je uréen vyhradné pro pouZiti v domdcnosti, nepouzivejte jej v primyslovém prostiedi nebo
venku.

- Kuchynisky robot ani jeho sitovy kabel nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny ani tyto ¢asti nemyjte
pod tekouci vodou.

- Nepouzivejte kuchyrisky robot v ptipadé, Ze je poSkozend elektricka zastrcka, spotrebi¢ vykazuje znaky
poskozeni, spadl nebo je jakkoli jinak poskozen.

- Abyste se vyvarovali nebezpedi Urazu elektrickym proudem, neopravujte spotfebi¢ sami ani ho nijak
neupravujte. Veskeré opravy musi byt provedeny autorizovanym servisem.

- Spotfebi¢ umistujte pouze na rovny, suchy a stabilni povrch. Nepokladejte jej na elektricky nebo plynovy
vafic, do blizkosti otevieného ohné nebo zafizeni, kterd jsou zdrojem tepla.

- Nikdy nepouZzivejte vice typl nastavcl soucasné.

- Pfed uvedenim spotrebi¢e do chodu se ujistéte, zda je spravné sestaven a zda se multifunkéni hlava
sklopila do horizontdlni polohy. Z bezpecnostnich dlvodl je tento spotrebi¢ vybaven pojistkou, ktera
neumozni spusténi motoru, pokud je multifunkéni hlava odklopena.

- Pokud se multifunkéni hlava odklopi béhem provozu, chod spotfebice se automaticky zastavi. Po sklopeni
multifunkéni hlavy do horizontalni pracovni polohy nedojde k automatickému obnoveni chodu spotrebice.
Na obnoveni chodu je tfeba nejprve nastavit regulator do polohy OFF (vypnuto) a potom znovu zvolit
pozadovanou rychlost.

- Nedotykejte se rotujicich ¢asti spotrebice a dbejte na to, aby se do jejich blizkosti nedostaly cizi predméty,
jako je napf. obleceni, vlasy a pod. Mohlo by dojit k Urazu nebo poskozeni spotrebice.

- Pokud néjaky predmét, jako je naptiklad lzice nebo varecka, spadne do nadoby béhem provozu, okamzité
nastavte regulator rychlosti do polohy OFF (pohotovostni rezim) a odpojte privodni kabel od zasuvky.
Vyckejte rotujici ¢asti nezastavi a pak predmét vytahnéte.

- Pokud se prisady pfichycuji k nastavci nebo sténam misky, spotfebic vypnéte, odpojte od sitové zasuvky a




pockejte, dokud se nezastavi rotujici ¢asti. Stérkou ocistéte nastavce a stény nadoby. Poté muzZete spotiebic
znovu uvést do provozu.

- Dbejte na to, aby se béhem provozu do otvoru na plnéni mlynku na maso nedostali vlasy, oblec¢eni nebo
jiné pfedméty. Do plniciho otvoru vkladejte pouze suroviny, které maji byt zpracovany.

- Nikdy nepouZivejte prsty nebo jiné pfedméty na protlaceni ptisad plnicim otvorem v mlynku na maso. K
tomuto Ucelu slouZi Soupatko potravin, které je soucdsti baleni.

- VAROVANI: Nespravné pouzivani mize vést ke zranénim.

- Pfi manipulaci s nozem na mleti v mlynku na maso a jednotkou noz( mixéru dbejte zvySené opatrnosti,
aby nedoslo k poranéni o ostfi. ZvySena pozornost se musi vénovat pfi vyprazdiiovani nadoby mixéru, pfi
vyjimani jednotky nozu z nadoby, pfi vybirani noZze na mleti z komory a pfi Cisténi.

- Nepokousejte se mlit kosti, skorapky ofecht nebo jiné tvrdé suroviny.

- V nddobé na mixovani mlzete zpracovavat horké tekutiny s teplotou az do 55 ° C. Pfi manipulaci s horkymi
tekutinami dbejte zvySené opatrnosti. Horkd pdra nebo rozstfikdni horkych tekutin a potravin mohou
zpUsobit opareni. Nikdy nespoustéjte mixér bez radné nasazeného vika. Pokud zpracovavate horké tekutiny,
neodnimejte béhem provozu vnitini vicko. Nedotykejte se ohfatého povrchu. Na prenaseni ohfaté mixovaci
nadoby pouZivejte rukojet.

- Maximalni doba nepretrzitého provozu je 24 minut. Pfed dalSim spusténim nechte spotfebi¢ na 15 min
vychladnout.

- Spotfebic¢ vidy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud ho nebudete pouzZivat, pokud ho nechavate
bez dozoru a pred montazi, demontdzi, ¢isténim nebo jeho pfemisténim. Pfed demontazi spotiebice a
vymeénou prisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pti pouzivani pohybuji, vyckejte, az se pohyblivé
Casti zastavi.

- Spotiebit Cistéte podle pokyn( uvedenych v ¢asti "Cisténi a tdriba".

- V zadném pripadé spotiebi¢ nezapinejte naprazdno. Nespravné pouzivani spotfebi¢e muize ovlivnit jeho
Zivotnost.

- Dbejte na to, aby se vidlice sitového kabelu nedostala do kontaktu s vihkosti. Na sitovy kabel nepokladejte
tézké predméty. Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého
povrchu.

- Neodpojujte spotrebi¢ od sitové zasuvky tahem za sitovy kabel. Mohlo by dojit k poskozeni sitového
kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel odpojujte od zasuvky tahem za zastrcku sitového kabelu.

(*) Autorizovany servis: Servisni oddéleni vyrobce nebo dovozce nebo jind osoba, kterd je kvalifikovana,
opravnénd a zplsobild vykondvat tento typ opravy. Kuchyrisky robot musi byt v pfipadé opravy preddn
takovému servisu.

PROVOZ

PRED PRVNIM POUZITIM

- Spotrebic a jeho pfislusenstvi vyjméte z obalového materidlu.

- VSechny Casti, které jsou urceny pro styk s potravinami ddkladné omyjte teplou vodou s pouZitim
neutralniho kuchyriského saponatu. Nasledné je oplachnéte pod Cistou tekouci vodou a dlkladné vytrete
dosucha jemnou utérkou nebo je nechte volné vyschnout.

MONTAZ
- Pfed zahdjenim montaze nebo demontaze spotiebice se ujistéte, Zze spotiebic je vypnuty a odpojeny od
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sitové zasuvky a Ze rotujici ¢asti spotiebice nejsou v pohybu.

1. VloZeni misy a pfipevnéni krytu

- Kuchynisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad na pracovni desku kuchynské linky.

- Stisknutim uvolnovaci tlac¢itka multifunkéni hlavy odjistite multifunkéni hlavu a odklopte ji az na doraz. Po
odklopeni multifunkéni hlavy uvolnite uvolnovaci tlacitko. Aretace multifunkéni hlavy v horni oteviené
poloze je signalizovana vracenim uvolnovaciho tlac¢itka do plvodni polohy, kterou doprovazi zretelné
cvaknuti.

- Nadobu z nerezové oceli vloZte do zdkladny a upevnite ji oto¢enim ve sméru hodinovych ruci¢ek. Nadoba



je spravné upevnéna kdyz ji nelze samostatné zvednout ze zadkladny

- Na spodni ¢ast multifunkéni hlavy namontujte kryt tak, aby zapadky po obvodu kruhového otvoru v krytu
zapadly do vyrezU po obvodu vystupu.

- Na zakryti nddoby v pripadé kratkodobého uschovani zpracovanych ingredienci pouZijte viko, které je
soucdsti baleni.

2. Vybér typu nastavce na michani, Slehani a hnéteni

Pouziva se na hnéteni rliznych druh( tésta vcéetné tézkého a hutného cesta, jako je napf.

Hnétaci hak . " . N N e .
chlebové tésto, tésto na pizzu, tésto na Cerstvé téstoviny a pod.

Metlicka na | PouZiva se na Slehani celych vajec nebo vajecnych bilkd, slehacky, pénovych krému atd.

Slehani Nepouiivejte ji na hnéteni nebo hnéteni tésta.
Lopatka na Pouziva se na hnéteni lehkych aZ stfredné tézkych cest bez kvasnic, na pripravu polevy,
michani krémQ, naplni atd. Nepouzivejte ji na hnéteni tézkych cest.

3. Pfipevnéni nastavcl na michani, slehani a hnéteni

- BEhem upevnovani nastavce musi byt multifunkéni hlava zafixovana v oteviené poloze.

- K vystupu pfipevnite jeden z nastavcl tak, aby hfidel vystupu zapadl do nastavce.

- Pro upevnéni nastavce ho pfitlacte smérem k vystupu a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek.
Nasledné jednou rukou zlehka zatahnéte nastavec smérem dol(, abyste zjistili, zda je sprdvné pripevnén.

4. Demontaz nastavcd na michani, slehani a hnéteni

- Pomoci uvolfiovaciho tlacitka odjistite multifunkéni hlavu a odklopte ji az na doraz.

- BEhem demontazi nastavce musi byt multifunkéni hlava zafixovdna v oteviené poloze.

- Nastavec mirné zatlacte smérem k vystupu a otocte jim ve sméru hodinovych rucicek, aby doslo k jeho
uvolnéni.

- Nadobu z nerezové oceli otocte proti sméru hodinovych rudicek a vytahnéte ji ze zakladny.

- Kryt oddélite tahem dold.

- Multifunkéni hlavu uvedte zpét do horizontdlni polohy.

5. Montaz a demontaz masomlynku **

Montaz

5.1. Do otvoru na upevnéni mleci komory vlozte mleci komoru.

5.2. Pro upevnenenie mleci komory ni otocte proti sméru hodinovych rucicek.

5.3. Do mleci komory vloZzte Snekovy htidel (delSim koncem smérem dovnitf) a nepatrné s nim otacejte
dokud nezapadne na své misto.

5.4. A) Montaz jako elektricky mlynek na maso

- Na 3Snekovy hridel namontujte nGz tak aby ostfi smérovalo smérem k mleciho sitku. Ujistéte se zda
jednotlivé dily do sebe presné zapadly. V opacném pripadé spotrebi¢ nebude fungovat.

- Na niZ namontujte pozadované mleci sitko. Ujistéte se, Ze prolisy zapadly presné do sebe.

- Jednim prstem pridrzte nebo zatlacte na stfed mleciho sitka a druhou rukou zasroubujte Sroubovaci uzavér.

5.4. B) Montdz nastavce na vyrobu kebbe
- Na Snekovy hfidel namontujte nastavec na vyrobu kebbe.
- ZaSroubujte Sroubovaci uzavér.

5.4. C) Montaz nastavce na plnéni klobas
- Na Snekovy hfidel namontujte nastavec pInéni klobas.

- ZaSroubujte Sroubovaci uzavér.

5.5 K plnicimu otvoru namontujte plastovou nasypku.




Demontaz
- Pfi demontdzi masomlynku postupujte opacnym zplisobem.

6. Montaz a demontaz sklenéné nadoby stolniho mixéru "Smoothie". **

- Jednotku nozl vloZte do drzaku mixovaci nddoby. Nasledné na jednotku noz(i nasadte tésnéni a ujistéte se
aby dukladné ptriléhalo.

- Drzak sklenéné nadoby s vloZenou jednotkou noz(i a tésnénim pfriloZzte zespodu k sklenéné nddobé
priSroubujte ho k ni.

- Do otvoru ve viku vlozte uzavér a otocte jim ve sméru hodinovych ruci¢ek pro jeho upevnéni. Nasledné s
takto sestavenym vikem uzavrete sklenénou nadobu. Pro dobré pfrilnuti vika k sklenéné nadobé je tieba
viko dlkladné stisknout po celém jeho obvodu.

- Sestavenou sklenénou nadobu namontujte ke kuchynskému robotu.

- Pfi demontdzi sklenéné nadoby postupujte opacnym zplsobem.

OBSLUHA SPOTREBICE

1. Pouzivani nastavct na michani, Slehani a hnéteni

- Zvolte ndstavec podle Ucelu pouziti a spotrebic sestavte dle instrukci uvedenych v ¢asti "Montaz".

- Do nadoby vloZte suroviny.

- Ujistéte se, zda se multifunkéni hlava sklopila do horizontalni pracovni polohy a zda reguldtor rychlosti je
nastaven v poloze OFF (vypnuto).

- Zatizeni pFipojte ke zdroji elektrické energie.

- Regulatorem nastavte poZzadovany rychlostni stupen. Plynulym otdcenim reguldtoru ve sméru hodinovych
rucicek se rychlost zvysuje, otdcenim v opacném sméru se rychlost snizuje.

vV

- BEhem provozu muzete pridavat ingredience do nddoby otvorem v krytu

- Pulzni rezim slouzi ke kratkodobému zvyseni rychlosti otacek na maximum.

- Pro aktivaci pulzniho rezimu otocte regulatorem rychlosti do polohy P.

- V pfipadé potreby setreni prisad ze stén nadoby nebo z nastavce, kuchyrisky robot nejdfive vypnéte
nastavenim regulatoru do polohy OFF (vypnuto) a odpojte jej od sitové zasuvky. Vyckejte rotujici Casti
nezastavi a aZ potom setrete pfisady stérkou.

- Po ukonceni pouZzivani nastavte regulator do polohy OFF (vypnuto) a sitovy kabel odpojte od zasuvky.

- Pockejte, az se rotujici ¢asti zastavi a kuchynsky robot demontujte.

- Na vyprazdnéni obsahu nadoby pouzijte stérku.

- Po kazdém poufiti vycistite kuchyrisky robot podle pokyn(i &asti "Cisténi a udrzba".

2.Pouziti masomlynku **

Mieti masa

- Nejdrive si pfipravte maso na mleti a to nasledujicim zplsobem. Vykostite ho, zbavte Slach, chrupavek a
nakrajejte na kousky o velikosti cca 2 x 2 x 6 cm, které volné projdou plnicim otvorem.

- Upozornéni: Nezpracovavejte zmrazené maso. Pfred mletim ho nechte rozmrznout.

- Ujistéte se, zda je robot spravné sestaven a regulator je v poloze OFF (vypnuto).

- Pod mlynek umistéte nddobu na umleté maso.

- Zastréku sitového kabelu pripojte k zasuvce.

- Reguldtorem nastavte pozadovany stupen rychlosti. Nejprve doporucujeme nastavit nizsi rychlost a pak ji
zvysit podle potreby.

- Kousky masa vkladejte postupné do plniciho otvoru.

- Béhem provozu spotrebice nikdy nepouZivejte prsty, vidlicku, nliZ, IZici apod. na protlacovani potravin pres
plnici otvor Pro tento Ucel pouZijte posuvnik potravin.

- Zbytky masa, které zistaly v mleci komore, je mozné odstranit semletim krajice chleba nebo rohliku.

- Vypnuti robota prevedete nastavenim regulatoru do polohy OFF (vypnuto).

- Po kazdém poufiti vycistite spotfebi¢ podle pokyn(i uvedenych v kapitole "Ci$téni a udrzba".



P¥iprava kebbe

- Ujistéte se, zda je robot spravné sestaven a regulator je v poloze OFF (vypnuto).

- Hotovou smés na vyrobu kebbe vloZzte do plastové nasypky

- Zastrcku sitového kabelu pripojte k zasuvce.

- Regulatorem nastavte poZadovany stupen rychlosti. Nejprve doporucujeme nastavit nizsi rychlost a pak ji
zvysit podle potreby.

- Pomoci zatlacadla postupné tlacte smés do plniciho otvoru.

- BEhem provozu spotrebice nikdy nepouzivejte prsty, vidlicku, nlz, |Zici apod. na protlacovani potravin pres
plnici otvor. Pro tento Ucel pouzijte posuvnik potravin.

- Odfiznéte valec pozadované délky.

- Vypnuti robota prevedete nastavenim reguldtoru do polohy OFF (vypnuto).

- Po kazdém poufziti vycistite spotfebi¢ podle pokynl uvedenych v kapitole "Cisténi a Udrzba".

PInéni klobas

- Ujistéte se, zda je robot spravné sestaven a regulator je v poloze OFF (vypnuto).

- Pfipravte si namletou masovou smés.

- stfivka vloZte na 10 minut do vlazné vody a nasledné jej navlecte na ndastavec.

- Konec stfivka zauzlujte a upevnéte Spejli.

- Zastréku sitového kabelu pripojte k zasuvce.

- Reguldtorem nastavte pozadovany stupen rychlosti. Nejprve doporucujeme nastavit nizsi rychlost a pak ji
zvysit podle potreby.

- Namletou masovou smés vlozte do plastové nasypky.

- Pomoci posuvniku potravin postupné tlacte namletou smés do plniciho otvoru.

- BEhem provozu spotiebice nikdy nepouZivejte prsty, vidlicku, n(iZ, I1Zici apod. na protlacovani potravin pres
plnici otvor Pro tento Ucel pouzijte posuvnik potravin.

Poznamka: Pokud se stfivko pfichyti k nastavci, navlhcete ho vodou.

- Vypnuti robota prevedete nastavenim reguldtoru do polohy OFF (vypnuto).

- Po kazdém poufiti vycistite spotiebi¢ podle pokyn( uvedenych v kapitole "Cisténi a Gdrzba".

3. Pouziti mixéru **

- Mixér je idedlIni pro pfipravu ndpojl z ¢erstvého ovoce a zeleniny, zdravych smoothies, mléénych koktejl(,
studenych polévek, na drceni ledu, atd .. NeslouZi na odstavovani ovoce a zeleniny, pfipravu bramborového
pyré, kynutého tésta ani ke Slehani vaje¢nych bilka.

- Mixér sestavte podle vyse uvedeného postupu.

- Do sklenéné nadoby mé mixovani vlozte potraviny nebo nalijte tekutiny, které chcete rozmixovat.

- Sklenénou nadobu uzavrete vikem.

Poznamka: Maximalni kapacita sklenéné nadoby na mixovani je 1,75 |. Nadobu na mixovani
nedoporucujeme plnit vétsim mnoZstvim tekutin nez 1,5 I. Tekutiny, které ziskavaji v pribéhu mixovani vétsi
objem, je lepsi zpracovavat postupné v mensich davkach.

- Ujistéte se, zda je kuchynsky robot spravné sestaven a regulator je nastaven v poloze OFF (vypnuto).

- Ptipojte spotrebic k elektrické zasuvce.

- Reguldtorem nastavte pozadovany rychlostni stupen. Nejprve doporucujeme nastavit nizsi rychlost, aby se
prisady promichaly. Pak muzete rychlost zvysit.

- BEhem mixovani pridrzujte viko shora jednou rukou.

- V prabéhu mixovani je mozné do sklenéné nadoby pridavat potraviny nebo tekutiny. Jednoduse odjistéte
uzavér otocenim proti sméru hodinovych rucicek a nasledné ho vytahnéte.

- V pripadé, Ze se potraviny prichycuji k jednotce noz(l nebo sténam nadoby, spotiebic¢ vypnéte otocenim
reguldtoru rychlosti do polohy OFF (vypnuto) a odpojte jej od sitové zasuvky. Ujistéte se, Zze se nozova
jednotka prestala otacet. Sestavenou nadobu opatrné demontujte z multifunkéni hlavy. Odklopte viko a
plastovou stérkou ocistéte jednotku nozli a stény nadoby. Priklopte viko a nddobu na mixovani namontujte
zpét k multifunkéni hlavé. Sitovy kabel pripojte k zasuvce a mlzete dale mixovat.



- Po ukonceni pouZivani nastavte regulator rychlosti do polohy OFF (vypnuto) a sitovy kabel odpojte od
zasuvky. Ujistéte se, Ze se noZova jednotka prestala otacet a nadobu odeberte z multifunkéni hlavy. K
odstranéni ingredienci z nddoby pouZzijte plastovou stérku.

- Sklenénou nadobu demontujte dle instrukci uvedenych v ¢asti "Montaz a demontdZ sklenéné nadoby
stolniho mixéru" Smoothie "" a spotrebic vycCistéte.

Pulzni reZzim: pulzni reZzim je vhodné pouZit, kdyZz chcete mixovat potraviny jen velmi kratce. Na spusténi
pulzniho rezimu otocte regulator do polohy P.

Tipy a rady pro mixovani

- Potraviny pevné konzistence, jako je napf. ovoce nebo zelenina, nejprve rozkrdjejte na mensi kousky o
velikosti zhruba 2 az 3 cm a teprve potom je vlozte do mixéru.

- Nejdrive rozmixujte mensi mnozstvi ingredienci a zbylé ingredience priddvejte postupné otvorem ve véku
v pribéhu mixovani. Tim dosahnete lepsi vysledky, nez kdyz vlozite vSechny ingredience do sklenéné
nadoby stolniho mixéru "Smoothie" najednou.

- Pokud potrebujete zpracovat potraviny pevné konzistence soucasné s tekutinami, doporucujeme nejdtive
rozmixovat potraviny pevné konzistence s mensSim mnozstvim tekutin. Zbytek tekutin pak postupné
pridavejte otvorem ve viku béhem mixovani.

- BEhem mixovani vidy pridrzujte viko shora jednou rukou.

- Na mixovani velmi hustych tekutin doporucujeme pouzit pulzni stupen, aby se jednotka nozl nezasekavala.
- Mixér spoustéjte opakované v kratkych intervalech.

- Kostky ledu je tfeba zpracovat okamzité po vyjmuti z mraznicky. Jakmile se za¢ne led tat, kostky se spoji a
nebude mozné je rozmixovat.

DOPORUCENE RADY

. . MAXIMALNI DOBA RYCHLOSTNI
TYP NADSTAVCA PRISADY MNOZSTVIi ZPRACOVANI STUPEN
Hrubd mouka 1000g
Hnétaci hak Voda 500 ¢g 1-7 min 1-2
Tésto na dort 1000g
PsSenicna 100 g
Lopatka na mouka
michani Cukr 100 g 3-5min 1-5
Maslo 100 g
Vejce 2 ks
Metlicka na Smetana (38 %) 800 ml 2 min 1-5
Slehani Vajeéné bilky 4—-12ks 4 — 6 min 6

Pro hnéteni nebo michani tésta

1. Na tyto ukony je tfeba pouzit hnétaci hak.

1. Doporuceny pomér vody a mouky je 3: 5.

2. Pfi plnéni nadoby mixéru se ujistéte, Ze neprekracuji maximalni povolené mnozstvi.

3. Maximalni hmotnost mouky je 1 000 g.

2. Zac¢néte od rychlosti 1 po dobu 3 minut, rychlosti 2 po dobu 5 minut a potom v pfipadé hnéteni fidSiho
cesta rychlosti 3 po dobu 15 minut.

Slehani vaji¢ek nebo Slehacky

1. Na tyto ukony je tfeba metlicku na slehani.

1. Pro Slehani vajecnych bilk(l prepnéte regulator rychlosti do polohy 6. Vajecné bilky Slehejte bez prestavky
po dobu 4-6 minut (v zavislosti na velikosti vajec).

2. Maximalni mnoiZstvi je 12 ks.

3. Pro slehani Slehacky nechte nadobu z nerezové oceli nejprve na 20 minut vychladnout. Nasledné do ni
vloZte Cerstvou smetany a cukr. Pfepnéte regulator rychlosti do polohy 4 a slehejte dokud nedosahnete



pozadovanou konzistenci.

- Pfed cisténim kuchynrsky robot vidy vypnéte nastavenim reguldtoru do polohy OFF (vypnuto) a odpojte jej
od sitové zasuvky.

- Pockejte, aZ se rotujici ¢asti zastavi a kuchyrisky robot demontujte.

- Jednotlivé ¢asti spotrebice dikladné omyjte teplou vodou s pouzitim neutralniho kuchyriského saponatu.
Nasledné je oplachnéte pod Cistou tekouci vodou a dlkladné vytrfete dosucha jemnou utérkou nebo je
nechte volné vyschnout.

- V pripadé, Ze jste kuchyrisky robot pouzivali ke Slehani vaje¢nych bilkd, nddobu a metlu na slehani nejdrive
oplachnéte studenou vodou. V opacném pripadé by zbytky vajecnych bilk( ztvrdly a jejich odstranéni by
bylo tézsi.

- Upozornéni: Pfi vyjimani a vycisténi jednotky nozl dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni.
Ostfi jednotky nozl je ostré.

- Kovové soucasti mlynku na maso a ndastavcl nejsou uréeny pro myti v mycce na nadobi.

- K Cisténi zakladny a multifunkéni hlavy pouzijte mirné navlhéeny hadfik.

- K cisténi nepouzivejte rfedidla nebo Cistici prostredky s abrazivnim ucinkem. Jinak muze dojit k naruseni
povrchové Upravy spotiebice.

- Robot ani jeho privodni kabel neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol preskrtnuté popelnice na produktech nebo v priivodnich dokumentech znamen3,

Ze poutzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do béiného komundlniho

odpadu. Pro spravnou likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna

mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzZete vratit své

vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci

B tohoto produktu pomdiZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci

potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt

dUsledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho uradu nebo nejblizsiho

sbérného mista. Pfi nesprdavné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.

(**) Prislusenstvi neni soucdsti baleni. MoZnost dokoupeni samostatné. Podrobné;jsi informace naleznete
na obalu produktu.



HUNGARIAN

KONYHAI ROBOTGEP

HASZNALAT

Luxus élelmiszer-feldolgozé csendes, nagy teljesitmény(i motorral. A robot 3 kiilonféle kiterjesztéssel van
felszerelve, amelyeket egy bolygdkevers rendszer vezérl. A 6 sebességes beallitdssal egylitt a dagasztas,
ostor és keverés sokkal gyorsabb és kényelmesebb lesz. Nagy kapacitdsu rozsdamentes acél keveré

edényben nagyobb tésztahusokat is feldolgozhat. Lehet&ség van hisdardlo és kever§ edény megvasarlasara

is a robot szamara, ami multifunkcionalis eszkozt jelent.

A késziiléket csak a rendeltetésszeriien haszndlja. Minden mds felhaszndldst nem megfeleld felhaszndldsnak
kell tekinteni. A nem megfelel6 haszndlat dltal okozott kdrokért vagy sériilésekért a felhaszndlé / iizemelteté
felel, nem pedig a gyadrto. Felhivjuk figyelmét, hogy ezt a késziiléket nem kereskedelmi vagy ipari haszndlatra

tervezték. A jotdllds nem érvényes, ha a készliléket kereskedelmi, ipari vagy hasonlo célokra haszndljdk.

TECHNIKAI PARAMETEREK

FESZULTSEG /FREKVECIA 230V /50 Hz
BEMENOTELJIESITMENY 1 000 W
VEDELMI OSZTALY I
A TAPKABEL HOSSZASAGA 1m

1 | Levehet§ fels6 kimeneti fedél
2 | Levehetd ellils6 kimeneti boritas
Elsé aljzat a darald
| [ 3 s
(3] = csatlakoztatasahoz
' O 4 | Rozsdamentes acél tartaly (4,8 |)
SRR - — = : o 5 | Forgd tdbbfunkcids fej
%& t tﬁ’ - 0 / 6 | Tobbfunkcids fej kioldé gomb
Q——Q:}:< ? @ 7 baZ|S .
o o, =g G 8 | Dagasztéhorog
\' » = 9 | Habverni az ostorral
— (€, 1 10 | Kever§ lapat
—— = 7 11 | Sebességszabalyozé
12 | Fedel

Olvassa el a hasznalati Utmutatot.

JELMAGYARAZAT

sérilések elkeriilésére. A késegység penge éles.

FIGYELMESZTETES: A pengeegység eltavolitasa és tisztitasa soran ligyeljen kiilénésen a

élelmiszer-anyag.

Soha ne hasznalja az ujjait, villdjat, kését, kanalat stb. A készlilék haszndlata kbzben. az étel
kényszeritésére nyildsok kitoltése révén. Tartsa a kezét és a segédeszkdzoket tavol a késziilék
forgd és mozgd alkatrészeitdl. Ellenkez6 esetben fennall a sériilés veszélye. Biztonsagos

Kett8s szigetelésvédelem Il. Nincs szlikség foldelésre




A termék megfelel az alkalmazandd eurdpai iranyelveknek, és elvégezték az ezen iranyelvek
megfelelGségének értékelésére szolgalé mddszert.

M
/M

Ne dobja el a szokdsos haztartasi hulladékkal. Ehelyett forduljon az Ujrahasznositd
kdzpontokhoz kornyezetbarat médon. Kérjik, Gigyeljen a kbrnyezet védelmére.

-
|4

Pénziigyi hozzajarulast kapott a csomagolasért a visszavételhez és az Ujrafeldolgozas utjan
torténd tovabbi feldolgozasaért.

A csomagoldanyagok Ujrahasznosithaték. Kérjik, ne dobja a csomagoldanyagokat a
kommunalis hulladékba, hanem a masodlagos nyersanyagok gy(jt6helyén adja be azokat.

3

¢
G
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ALTALANOS BISZTONSAGI ELOIRASOK AZ ELEKTROMOS KESZULEKEKHEZ
- A KONYHA ROBOTGEPET HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL EZEKET AZ UTASITASOKAT.
- Mentse el a kezelési utmutatot késébbi referencia céljabdl.
- A késziiléket nem szanjak olyan személyek (beleértve a gyermekeket is), akiknek fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képessége, illetve tapasztalat és ismeretek hidnya megakadalyozza a biztonsagos hasznalatat,
kivéve, ha a biztonsagért felelds személy felligyelte vagy utasitotta a késziilék hasznalatat. Vigyazzon a
gyermekekre annak biztositasa érdekében, hogy nem tudnak jatszani a termékkel.
- Tartsa a készuléket 3 év alatti gyermekek szamdra elzarva, kivéve, ha folyamatosan felligyeli a gyermekeket.
- Miel6tt a késziiléket a hdldzathoz csatlakoztatja, ellenérizze, hogy a tipustablan feltliintetett fesziiltség
megegyezik-e otthoni halézati fesziltséggel.
- Ellendrizze, hogy a tapkabel nem sérilt-e. Ha igen, cserélje le egy hivatalos szervizk6zpontba a veszély
elkeriilése érdekében.
- Ne hasznaljon kiegészit6ket, amelyeket a gyarté nem ajanlott. Nem megfelelé kiegészit6k hasznalata
veszélyeztetheti a felhasznalét, és sulyosan karosithatja a késziléket.
- Tilos a keverés, a habverés és a dagasztas, a husdarald és a turmixgép egyidejl hasznalata.
- A késziiléket csak haztartasi hasznalatra szanjak, ne hasznalja ipari kornyezetben vagy szabadban.
- Soha ne meritse az élelmiszer-feldolgozé késziiléket vagy annak haldzati kabelét vizbe vagy mas folyadékba,
vagy mossa meg ezeket az alkatrészeket a csap alatt.
- Ne hasznadlja az élelmiszer-feldolgozé késziiléket, ha az elektromos csatlakozd sériilt, a készllék sériilést
jelez, leesett vagy egyéb modon sérilt.
- Az aramiutés elkeriilése érdekében ne javitsa vagy mdédositsa a készlléket. Az Gsszes javitast hivatalos
szervizkdzpontban kell elvégezni.
- A késziiléket csak sima, szaraz és stabil felliletre tegye. Ne tegye elektromos vagy gaztiizhelyre nyilt lang
vagy héforras kozelében.
- Soha ne hasznadljon egyszerre egynél tobb tipusu szerelvényt.
- A késziilék Gzembe helyezése elott ellendrizze, hogy megfelelden van-e felszerelve, és hogy a tobbfunkcids
fej vizszintes helyzetbe van-e allitva. Biztonsagi okokbdl ez a késziilék biztositékkal van ellatva, amely nem
engedi a motor indulasat, ha a tobbfunkcids fej le van hajtva.
- Ha a tobbfunkcids fejet m(ikodés kdzben kinyitjak, a késziilék automatikusan leall. Ha a tobbfunkcids fejet
vizszintes munkahelyzetbe engedi, a készillék nem folytatja automatikusan a m(ikdodést. A miikodés
folytatasahoz elGszor allitsa a vezérl6t OFF allasba, majd valassza ki ismét a kivant sebességet.
- Ne érintse meg a készilék forgd részeit, és ligyeljen arra, hogy ne legyen idegen targy, példaul ruhak, haj
stb. Ez sériilést vagy a késziilék kdrosoddasat okozhatja.
- Ha egy targy, példaul egy kanal vagy egy kandl esik a tartalyba miikodés kozben, azonnal allitsa a
sebességtartd automatikat OFF (készenléti izemmdd) allasba, és huzza ki a tapkabelt. Varjon, amig a forgd
alkatrészek leallnak, majd huzza ki az targyat.
- Ha az 6sszetev6k a tal hosszabbitéjdhoz vagy faldhoz tapadnak, kapcsolja ki a késziléket, huzza ki a
konnektorbdl, és varjon, amig a forgd alkatrészek leallnak. Tisztitsa meg a tartozékokat és a tartaly falait
spatula segitségével. Ezutan Gjraindithatja a késziléket.
- Ugyeljen arra, hogy m(ikédés kdzben ne keriiljon haj, ruha vagy egyéb targy a husdaralé nyildsaba. Csak a
feldolgozandd alapanyagokat helyezze be a toltényildsba.
- Soha ne ujjaival vagy mas targyakkal nyomja az 6sszetevéket a daralo toltényildasan keresztil. Erre a célra




az élelmiszer csuszka, amely a csomag része.

- VIGYAZAT: A nem megfelelS hasznalat sériiléseket okozhat.

- Vigyazzon kilondsen a daraldkéssel a daralédban és a turmixgép pengeegységére, hogy elkeriilje a kés
sérilését. Kulonos figyelmet kell forditani a turmixgép Gvegedényének Uritésére, a kés egységnek az edénybdl
torténd eltavolitasara, a koszorl késnek a kamrabdl torténd eltavolitasara és a tisztitashoz.

- Ne kisérelje meg csiszolni csontokat, didhéjat vagy mas kemény 6sszeteviket.

- Legfeljebb 55 ° C h6mérséklet(i forrd folyadékokat dolgozhat fel a kever6edénybe. Kiilonos dvatossaggal kell
kezelni forrd folyadékok kezelését. Forré g6z, forrd folyadékok és ételek froccsenése okozhat forrdzast. Soha
ne inditsa el a turmixgépet, ha a fedél nincs megfelelGen felhelyezve. Forrd folyadékok kezelése kdzben ne
tavolitsa el a belsd sapkat m(ikodés kozben. Ne érintse meg a f(itott felliletet. Hasznalja a fogantyut a flitott
keverdtal hordozasahoz.

- A maximalis folyamatos m(ikodési id6 24 perc. Hagyja a késziiléket 15 percig lehllni, miel6tt djrainditana.
- Mindig kapcsolja ki és huzza ki a késziiléket, ha nem hasznalja, ha felligyelet nélkiil hagyja, és 0sszeszerelés,
szétszerelés, tisztitas vagy athelyezés elGStt. A késziilék szétszerelése és a hasznalat kozben mozgé kiegésziték
vagy hozzaférhetd alkatrészek cseréje elGtt varjon, amig a mozgo alkatrészek leallnak.

- Tisztitsa meg a készliléket a "Tisztitas és karbantartas" szakaszban leirt utasitdsok szerint.

- Soha ne kapcsolja be a késziiléket liresen. A késziilék nem megfelel6 hasznalata befolydsolhatja annak
élettartamat.

- Ugyeljen arra, hogy a tapkabel dugdja ne érintkezzen nedvességgel. Ne tegyen nehéz targyakat a tapkabelre.
Ugyeljen arra, hogy a tapkdbel ne I6gjon az asztal szélén és ne érintse meg a forro feliiletet.

- Ne huzza ki a késziléket a haldzati kabelbdl. Ez karosithatja a tapkabelt vagy a konnektorot. Huzza ki a
tapkabelt a konnektorbdl a haldzati csatlakozé aljzatabdl.

(*) Engedélyezett szerviz: A gyartd vagy az import6r szervizszolgalata vagy mas személy, aki képesitett,
felhatalmazdassal rendelkezik és képesitett az ilyen tipusu javitas elvégzésére. Az élelmiszer-feldolgozét javitas
esetén at kell adni egy ilyen szolgaltatasnak.

UZEMELTETES

ELSO HASZNALAT ELLOT

- Vegye ki a késziiléket és tartozékait a csomagolasbdl.

- Az élelmiszerekkel érintkez6 alkatrészeket alaposan mossa le semleges konyhai mosészerrel. Ezutan oblitse
le 6ket tiszta folyd viz alatt, és puha ruhdval alaposan torélje le, vagy hagyja, hogy szabadon kiszaradjanak..

SZERELES
- A késziilék beszerelésének vagy eltavolitasanak megkezdése el6tt ellendrizze, hogy a késziilék ki van-e
kapcsolva és ki van-e huzva, és hogy a késziilék forgé alkatrészei nem mozognak.

1. Az edény behelyezése és a fedel rogzitése

- Helyezze az élelmiszer-feldolgozd késziiléket egy sima, szdraz és stabil fellletre, példdul egy konyhai
munkalapra.

- Nyomja meg a tobbfunkcios fej kioldé gombjat a multifunkcids fej kiolddsahoz, és hajtsa fel teljesen,
amennyire csak lehet. Engedje fel a kioldégombot, amikor a tobbfunkcids fej nyitva van. A tobbfunkcids fej
felsé nyitott helyzetbe torténd rogzitését jelzi a kioldé gomb visszadllitasa az eredeti helyzetébe, amelyet egy
kil6n kattintas kisér.

- Helyezze be a rozsdamentes acél tartdlyt az alapba, és rogzitse az dramutatd jarasdval megegyez6 irdnyba
forgatva. A tartaly megfelel6en van rogzitve, ha az alaptdl kiilon nem emelhet6 fel

- Szerelje fel a fedelet a tobbfunkcids fej aljara ugy, hogy a burkolat kor alaku furatanak keriilete mentén
elhelyezett reteszek illeszkedjenek a kimeneti nyilds keriilete korili résekbe.

- Hasznalja a csomagolas fedelét a tartaly lefedéséhez a feldolgozott 6sszetevdk rovid tavu tarolasara.



2. A kiterjesztés tipus kivalasztasa keverére, habverésre és tészta gyurasra.

Kilonboz6 tipusu tésztak keverésére hasznaljak, beleértve a nehéz és sird tésztat,
példdul a kenyér tészta, pizza tészta, friss tészta tészta stb.

Metlicka na Egész tojas vagy tojasfehérje, tejszinhab, habkrémek stb. Ne hasznalja dagasztashoz

Hnetaci hak

Slahanie vagy dagasztashoz.
Lopatka na Konny( és kozepes nehéz utak keverésére szolgal éleszt6 nélkil, jegesedés, krémek,
miesanie toltelékek stb. Készitésére. Ne hasznalja nehéz tészta keverésére.

3. A kiterjedések rogzitése keverésre,habverésre és tészta gyurasra.

- A multifunkcids fejet nyitott helyzetben kell rogziteni a felszerelés rogzitésekor.

- Helyezze az egyik hosszabbitét a kimenetre Ugy, hogy a kimeneti tengely illeszkedjen a hosszabbitéhoz.

- A kiegészit6 rogzitéséhez nyomja meg a kimeneti nyilas felé, és forditsa el az dramutatd jarasaval ellentétes
irdnyban. Ezutdn az egyik kezével dvatosan huzza le a tartozékot, hogy megbizonyosodjon arrdl, hogy
megfelel6en van-e rogzitve..

4. A kiterjedések kiszerelése keverésre,habverésre és tészta gyurasra

- A kioldégombbal oldja ki a tobbfunkcids fejet, és hajtsa fel teljesen, amennyire csak lehet.

- A tartozék eltdvolitasakor a tobbfunkcids fejet nyitott helyzetben kell rogziteni.

- Kissé tolja a kiegészitét a kijarat felé, és az éramutatd jardsdval megegyezd irdnyban forgassa el, hogy
elengedje.

- Forgassa el a rozsdamentes acél tartalyt az dramutatoé jardsdval ellentétesen, és huzza ki az alaprol.

- Huzza le a fedelet.

- Helyezze vissza a tobbfunkcids fejet vizszintes helyzetbe.

5. A husdaralo szerelése és kiszerelése **

Szerelés

5.1 Helyezze be az érl6kamrat az 6rl6kamra rogzitéséhez szolgalé furatba.

5.2 Az 6rl6kamra rogzitéséhez forditsa el az dramutatd jarasdval ellentétesen.

5.3 Helyezze a féregtengelyt (hosszu vég befelé) az 6rl6kamraba, és enyhén forgassa, amig a helyére nem
kattan.

5.4 A) Telepités elektromos daraléként

- Szerelje fel a kést a féreg tengelyére Ugy, hogy a penge a csiszol6szal felé mutatjon. Ugyeljen arra, hogy az
egyes alkatrészek pontosan illeszkedjenek egymashoz. Ellenkezd esetben a késziilék nem fog mUikodni.

- Szerelje fel a kést a sziikséges koszoriilési szitat. Ugyeljen arra, hogy a tulnyuldsok pontosan illeszkedjenek
egymashoz.

- Fogja meg vagy nyomja az ujjaval a csiszoldszita kdozepét, a masik kezével csavarja be a csavaros kupakot.

5.4 B) Kiegészit6 0sszeszerelése kebbe elSallitasahoz
- Szerelje fel a kebbe rogzitést a féreg tengelyére.
- Csavarja fel a csavaros kupakot.

5.4 C) A kolbdsz toltésére szolgald hosszabbitd 6sszeszerelése
- Szerelje fel a kolbasztolté rogzitéelemet a féreg tengelyére.
- Csavarja fel a csavaros kupakot.

5.5 Helyezzen be egy mlanyag garatot a tolt6nyilasba.

Kiszerelés
- A darald eltavolitdasahoz az ellenkezd iranyban jarjon el.



6. Az asztali "Smoothie" mixer liveg edény szerelése és kiszerelése **

- Helyezze a késegységet a keverGedény tartdjaba. Ezutan helyezze a tomitést a késegységre, és ellendrizze,
hogy jol illeszkedik-e.

- Helyezze az (ivegtartd tartét a behelyezett késegységgel és a tomitéssel az Givegtartaly aljara, és csavarja ra.
- Helyezze be a kupakot a fedél lyukaba, és rogzitse az 6ramutaté jarasaval megegyez6 irdnyban. Ezutan zarja
le az Gvegtartalyt az igy Osszeallitott fedéllel. Annak érdekében, hogy a fedél j6l tapadjon az livegtartalyhoz,
alaposan nyomja meg a fedelet a teljes kerilete korl.

- Szerelje fel az 6sszeallitott Uvegtartalyt az élelmiszer-feldolgozéra.

- Az Givegtartaly eltdvolitasahoz az ellenkez6 mddon jarjon el.

A KESZULEK MUKODESE

1. A kiterjedések hasznalata keverésre,habverésre és tészta gyuarasra.

- Valassza ki a tartozékot a hasznalati célnak megfelelSen, és szerelje 6ssze a késziiléket a "Osszeszerelés"
szakaszban megadott utasitasok szerint.

- Helyezze az 6sszetevéket a tartalyba.

- Ellendrizze, hogy a tobbfunkcids fej vizszintes munkahelyzetbe van-e allitva, és hogy a sebességszabalyozd
KI van-e allitva.

- Csatlakoztassa a készlléket a tapegységhez.

- Allitsa be a kivant sebességvaltot a vezérldgombbal. A vezérl6 dramutatd jarasaval megegyezé iranyban
torténd forgatdsaval a sebesség novekszik, az ellenkezd irdnyba forditva a sebesség csokken.

- Az 6sszetevbk kezdeti keverésekor elGszor allitsa be a legkisebb sebességet, majd allitsa be, ha sziikséges.
- M(ikodés kozben a fedélben Iévé lyukon keresztil 6sszetevéket adhat a tartalyhoz

- Az impulzusos lizemmad segitségével a sebességet rovid ideig maximalisra novelik.

- Az impulzus Gzemmadd aktivalasahoz forditsa a sebességszabalyzot P allasba.

- Ha meg kell toroIni az 6sszetevGket a tartaly falatdl vagy a rogzitéelembdl, elészor kapcsolja ki az élelmiszer-
feldolgozé késziléket ugy, hogy a szabalyozét OFF allasba allitja, és huzza ki a haldzati aljzatbdl. Varja meg,
amig a forgé alkatrészek meg nem allnak, miel6tt az 6sszetevbket egy spatulabal megtérolné.

- Hasznalat utan allitsa a szabalyozét Kl allasba, és hizza ki a tapkabelt.

- Varjon, amig a forgd alkatrészek leallnak, és vegye ki az élelmiszer-feldolgozét.

- A kagyléval Uritse ki a tartaly tartalmat.

- Minden hasznalat utan tisztitsa meg az élelmiszer-feldolgozégépet a "Tisztitds és karbantartas" szakaszban
leirt utasitasok szerint.

2.A husdaralé hasznalata**

Husdaralas

- El8szor a kdvetkez6képpen készitse el a hust dardlasra. Csontozza le, tavolitsa el az ingokat, a porcot és kb.
2 x 2 x 6 cm méretl darabokra vagja, amelyek szabadon haladnak a télt6furaton.

- Figyelmesztetés: Ne dolgozzon fel fagyasztott hust. Csiszolds el6tt hagyja kiolvadni.

- Ellendrizze, hogy a robot megfelel6en van-e felszerelve és a vezérlé OFF allasban van.

- Helyezzen egy daralét a daralt husra a daralé ala.

- Csatlakoztassa a haldzati csatlakozét a fali aljzathoz.

- Allitsa be a kivant sebességi szintet a vezérlégombbal. Javasoljuk, hogy el6szor allitson be egy alacsonyabb
sebességet, majd szlikség szerint novelje.

- Helyezze be a husdarabokat fokozatosan a tolt6nyilasba.

- Soha ne hasznalja az ujjait, villdjat, kését, kandlat stb. A készlilék haszndlata kdzben. az élelmiszer dtnyomasa
a tolt6ényilason keresztiil Haszndljon erre a célra egy élelmiszer-csuszkat.

- Az 6rl6kamraban maradt hust egy szelet kenyér vagy croissant-kel lehet eltavolitani.

- A robot kikapcsolasahoz allitsa a vezérl6t OFF allasba.

- Minden haszndlat utan tisztitsa meg a késziléket a "Tisztitas és karbantartds" fejezet utasitasainak
megfelelGen.



Kebbe elkészitése

- Ellendrizze, hogy a robot megfelel6en van-e felszerelve és a vezérlé OFF allasban van.

- Helyezze a kész kebbe keveréket miianyag garatba

- Csatlakoztassa a halézati csatlakozot a fali aljzathoz.

- Allitsa be a kivant sebességi szintet a vezérl6gombbal. Javasoljuk, hogy el&szor allitson be egy alacsonyabb
sebességet, majd sziikség szerint ndvelje.

- A tolderével fokozatosan nyomja be a keveréket a toltényilasba.

- Soha ne hasznalja az ujjait, villajat, kését, kandlat stb. A késziilék hasznalata kozben. az étel kényszeritésére
a toltényilason keresztil. Ehhez hasznaljon élelmiszercsuszkat.

- Vagja a hengert a kivant hosszusagra.

- A robot kikapcsolasahoz allitsa a vezérl6t OFF allasba.

- Minden haszndlat utan tisztitsa meg a késziléket a "Tisztitds és karbantartds" fejezet utasitasainak
megfelelGen.

A kolbasz toltése

- Ellenérizze, hogy a robot megfelel6en van-e felszerelve és a vezérl§ OFF allasban van.

- Készitse el§ a daralt huskeveréket.

- Helyezze a burkolatot langyos vizbe 10 percre, majd fonja ra a rogzit6eszkozre.

- Csatlakoztassa a haz végét és rogzitse botokkal.

- Csatlakoztassa a haldzati csatlakozét a fali aljzathoz.

- Allitsa be a kivant sebességi szintet a vezérlégombbal. Javasoljuk, hogy elGszér allitson be egy alacsonyabb
sebességet, majd szlikség szerint novelje.

- Helyezze a daralt huskeveréket egy mlanyag garatba.

- Az élelmiszer-csuszka segitségével fokozatosan nyomja a talaj keveréket a toltényilasba.

- Soha ne hasznalja az ujjait, villdjat, kését, kanalat stb. A készllék hasznalata kbzben. az élelmiszer dtnyomasa
a toltényilason keresztll Hasznaljon erre a célra egy élelmiszer-csuszkat.

Megjegyzés: Ha a burkolat tapad a hosszabbitéhoz, nedvesitse meg vizzel.

- A robot kikapcsoldsahoz allitsa a vezérl6t OFF allasba.

- Minden haszndlat utan tisztitsa meg a készlléket a "Tisztitas és karbantartas" fejezet utasitasainak
megfelelGen.

3. A mixer hasznalata**

- A keverd idealis italok el®allitasahoz friss gylimolcsokbdl és zoldségekbdl, egészséges turmixokbdl,
turmixokbdl, hideg levesekbdl, jég zUzasabdl stb.

- Szerelje Ossze a kever6t a fenti eljaras szerint.

- Helyezzen ételt vagy Ontse az 6sszekeverni kivant folyadékokat livegtartalyba keverve.

- Zarja le az livegtartalyt egy fedéllel.

- Megjegyzés: Az (ivegkever6 edény maximalis kapacitasa 1,75 |. Nem javasoljuk, hogy a kever6edényt
legfeljebb 1,5 liter folyadékkal toltse fel. Azokat a folyadékokat, amelyek kevesebb keverést kapnak, jobban
fokozatosan, kisebb tételekben dolgozzak fel.

- Ellendrizze, hogy az élelmiszer-feldolgozd késziilék megfelelGen van-e felszerelve és a vezérlé OFF allasba
van-e allitva.

- Csatlakoztassa a késziiléket egy elektromos aljzathoz.

- Allitsa be a kivant sebességvaltot a vezérl6gombbal. Javasoljuk, hogy el8szor allitson be alacsonyabb
sebességet az Osszetevk keveréséhez. Akkor ndvelheti a sebességet.

- Keverés kozben az egyik kezével tartsa a fedelet felilrGl.

- Etel vagy folyadék adhaté az livegtartalyhoz keverés kdzben. Egyszeriien oldja fel a kupakot az dramutaté
jarasaval ellentétes irdnyba forgatva, majd huzza ki.

- Ha az ételek a késegységhez vagy a tartaly faldhoz tapadnak, akkor kapcsolja ki a késziiléket a
sebességszabalyozod Kl allasba forditasaval és hlzza ki a haldzati aljzatbdl. Ellendrizze, hogy a pengeegység
forog-e. Ovatosan vegye le az 8sszeszerelt tartalyt a tobbfunkcids fejrél. Nyissa ki a fedelet, és tisztitsa meg a
késegységet és a tartaly falat mdanyag spatuppal. Csukja be a fedelet, és helyezze vissza a kever6edényt a



tobbfunkcids fejbe. Csatlakoztassa a haldzati vezetéket a haldzati aljzathoz, és folytathatja a keverést.

- Ha befejezte a sebességszabdlyozé hasznalatat, allitsa Kl allasba, és hizza ki a tapkabelt. Ellendrizze, hogy a
pengeegység nem forog-e, és vegye le a tartalyt a tobbfunkcios fejrél. Haszndljon mianyag spatulat az
Osszetevbk eltdvolitasahoz a tartalybdl.

- Szerelje szét az livegtartalyt a "Smoothie" asztali kever livegtartdlyanak 6sszeszerelése és szétszerelése "c.
Szakaszban leirt utasitasok szerint, és tisztitsa meg a késziiléket.

Pulzus lizemmadd: Az impulzus izemmadd akkor hasznalhatd, ha csak nagyon révid ideig akar keverni az ételt.
Az impulzus Gizemmadd elinditdsahoz forditsa a gombot P helyzetbe.

Tippek és tanacsok a mixeléshez

- Potraviny pevnej konzistencie, ako je napr. ovocie alebo zelenina, najprv rozkrajajte na mensie kusky s
velkostou zhruba 2 a7 3 cm a aZ potom ich vloZzte do mixéru.

- Najskor rozmixujte mensie mnozstvo ingrediencii a zvySné ingrediencie priddvajte postupne otvorom vo
veku v priebehu mixovania. Tym dosiahnete lepSie vysledky, nez ked vlozite vietky ingrediencie do sklenenej
nadoby stolného mixéra "Smoothie" naraz.

- Ak potrebujete spracovat potraviny pevnej konzistencie sucasne s tekutinami, odporiéame najskor
rozmixovat potraviny pevnej konzistencie s mensim mnozZstvom tekutin. ZvySok tekutin potom postupne
pridavajte otvorom vo veku pocas mixovania.

- Pocas mixovania vzdy pridrziavajte veko zhora jednou rukou.

- Na mixovanie velmi hustych tekutin odporic¢ame pouzit pulzny stupen, aby sa jednotka noZov nezasekavala.
- Mixér spustajte opakovane v kratkych intervaloch.

- Kocky ladu je potrebné spracovat okamzite po vybrati z mraznicky. Hned ako sa zacne lad topit, kocky sa
spoja a nebude mozné ich rozmixovat.

TANACSOK
A KITERJEDES o, MAXIMALIS A FELDOLGOZAS GYORSASAG
TiPUSA HOZATEVOK MENNYISEG IDEJE FOKA
Daraliszt 1000¢g
Dagasztéhorog T'VIZZt 500 ¢g 1-7 perc 1-2
eszia 1000¢g
tortara
Buzaliszt 100 g
Keverd lapat Cukor 100 g
3-5 1-5
Vaj 100 g perc
Tojas 2 ks
Tejszin
800 ml 2 1-5
Habveré (38 %) m perc
Tojas fehérje 4-12db 4 — 6 perc 6

Dagasztashoz vagy keveréshez
1. Ezekhez a miveletekhez dagasztéhorgot kell hasznalni.
1. A viz és a liszt ajanlott aranya 3: 5.

2. A turmixgép edényének feltdltésekor Ugyeljen arra, hogy ne lépje tul a megengedett maximalis

mennyiséget.

3. A liszt maximalis tomege 1 000 g.

2. Inditsa el az 1. sebességet 3 percig, a 2. sebességet 5 percig, majd rovidebb Ut keverése esetén a 3.
sebességet 15 percig.

Tojas vagy tejszinhab verése

1. A m(iveletekhez habverd sziikséges.

1. A tojasfehérje legy6zéséhez forditsa a sebességszabalyzot 6. dllasba. Vezesse be a tojasfehérjét
folyamatosan 4-6 percig (a tojas méretétdl fiiggben).



2. A maximalis mennyiség 12 db.

3. A tejszinhab felvertéhez hagyja el6sz6r a rozsdamentes acél tartalyt lehllni 20 percig. Ezutan tegyen bele
friss tejszint és cukrot. Kapcsolja a sebességtartd automatikat 4. helyzetbe, és habverje fel, amig a kivant
allanddsagot el nem éri.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki az élelmiszer-feldolgozo késziiléket tigy, hogy a szabalyozét Kl allasba allitja,
és huzza ki a haldzati aljzatbdl.

- Varjon, amig a forgd alkatrészek ledlinak, és vegye ki az élelmiszer-feldolgozot.

- Mossa ki alaposan a készilék egyes részeit meleg vizzel semleges konyhai mosdszerrel. Ezutan oblitse le
Gket tiszta folyd viz alatt, és puha ruhaval alaposan torolje le, vagy hagyja, hogy szabadon kiszaradjanak.

- Ha élelmiszer-feldolgozoval a tojasfehérjét korbacsolta, elészor oblitse le a tartdlyt, és habverje fel hideg
vizzel. Ellenkezs esetben a tojasfehérje maradvanyai megkeményednek és nehezebben eltavolithatok.

- Vigyazat: A sériilések elkeriilése érdekében a pengeegység eltavolitasa és tisztitasa soran lgyeljen kiilonos
figyelmet. A késegység penge éles.

- A daralé fém alkatrészeit és tartozékait nem szabad mosogatégépben mosni.

- A talp és a multifunkcios fej tisztitdsahoz hasznaljon kissé nedves ruhat.

- A tisztitashoz ne hasznaljon higitét vagy suroldszert. Ellenkezd esetben a készllék felliletkezelése
megsérilhet.

- Ne meritse a robotot vagy annak tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba.

KORNYEZETVEDELEM
A termékeken vagy a kiséré dokumentumokon athuzott, kerekes kukan lathatd szimbolum
azt jelenti, hogy a hasznalt elektromos és elektronikus termékeket nem szabad keverni az
altalanos haztartasi hulladékkal. A megfelel6 drtalmatlanitas, hasznositas és Ujrahasznositas
érdekében kérjuk, szallitsa ezeket a termékeket a kijelolt gydjt6helyekre, ahol azokat
ingyenesen elfogadjak. Alternativ megolddsként néhdny orszdgban visszajuttathatja
I crmékeit a helyi keresked6hoz, amikor egyenérték(i Uj terméket vasarol. Annak
biztositdsaval, hogy ezt a terméket megfelel6 mddon artalmatlanitjdk, el6segiti a
kérnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges negativ kdvetkezmények elkeriilését, amelyeket
egyébként a termék nem megfelel6 hulladékkezelése okozhat. Tovabbi részletekért forduljon a helyi
onkormdnyzathoz vagy a legkdzelebbi gydjt6ponthoz. Az ilyen tipusd hulladék nem megfeleld
artalmatlanitasa a nemzeti elGirasokkal 6sszhangban bilintetést vonhat maga utan.

(**) A tartozékokat nem tartalmazza. LehetGség kiilon vdsdarolni. Részletesebb informacidkat a termék
csomagoldsan talal.
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ROBOT DE BUCATARIE

UTILIZARE
Robot de bucatarie de lux, performant si cu un motor silentios. Robotul este echipat cu 3 extensii diferite,
care sunt controlate de un sistem planetar de amestecare. Impreun3 cu setarea celor 6 viteze, frimantarea,
mixarea si amestecarea vor fi mult mai rapide si mai confortabile. intr-un vas de amestec de otel inoxidabil
de mare capacitate, puteti prelucra si o cantitate mai mare de aluat. De asemenea, este posibil sa cumparati
0 masina de tocat carne si un vas de amestecare pentru robot, ceea ce il face un dispozitiv multifunctional.

Folositi dispozitivul numai in scopul prevdzut. Orice altd utilizare este consideratd un caz de utilizare
necorespunzdtoare. Utilizatorul / operatorul si nu producdtorul va fi responsabil pentru orice daune sau
vatamadri cauzate de o astfel de utilizare necorespunzdtoare. Vd rugdm sd retineti cd acest dispozitiv nu este
proiectat pentru uz comercial sau industrial. Garantia nu va fi valabild dacd dispozitivul este utilizat in scopuri
comerciale, industriale sau similare.

PARAMETRII TEHNICI

TENSIUNE /FRECVENTA 230V /50 Hz
PUTERE 1000 W
GRAD DE PROTECTIE Il
LUNGIMEA CABLULUI DE ALIMENTARE 1m

PARTILE PRODUSULUI

Capac detasabil al orificiului de
sus

Capac detasabil al orificiului
lateral

I' -

lesire frontala pentru fixarea
masinii de tocat carne

Recipient din inox (4,8 1)

Cap rotativ multifunctional

Buton de eliberare al capului
multifunctional

Suportul

Carlig pentru framantare

Carlig cu bici

Carlig pentru mixare

Regulator de viteza

Capac

NOTA EXPLICATIVA A SIMBOLURILOR

Cititi instructiunile de utilizare.

cutitului este ascutita.

@

Avertizare: Aveti grija atunci cand scoateti si curatati lama pentru a evita ranirea. Lama

Nu folositi niciodata degetele, furculita, cutitul, lingura etc. in timpul functionarii aparatului
pentru fortarea alimentelor prin orificiile de umplere. Tineti mainile si accesoriile departe de
rotire si de alte parti mobile ale aparatului. In caz contrar, exista riscul de ranire.




Material sigur pentru alimente

Protectie dubla de izolare Il. Nu are nevoie de impamantare.

Produsul respecta directivele europene aplicabile si a fost efectuatda metoda de evaluare a
conformitatii acestor directive.

Nu va aruncati cu deseurile menajere normale. In schimb, apelati la centrele de reciclare intr-
un mod ecologic. Va rugam sa aveti grija sa protejati mediul.

Pentru acest ambalaj a fost platita o contributie financiara pentru preluarea si prelucrarea
ulterioara prin reciclare.

Materialele de ambalare sunt reciclabile. Va rugam sa nu aruncati materialele de ambalare in
deseurile municipale, ci sa le predati intr-un punct de colectare a materiilor prime secundare.

INSTRUCTIUNILE GENERALE DE SIGURANTA PENTRU APARATELE ELECTRICE

- VA RUGAM SA CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI INAINTE DE A UTILIZA ROBOTUL DE BUCATARIE PENTRU
PRIMA DATA.

- Salvati instructiunile de utilizare pentru a le folosi oricand e nevoie.

- Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) a caror incapacitate fizica, senzoriala,
mentala sau lipsa de experienta si cunostinte impiedica utilizarea sa in conditii de siguranta, cu exceptia
cazului in care acestea au fost supravegheate sau instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor. Aveti grija de copii pentru a va asigura ca acestia nu se pot juca cu produsul.
- Nu lasati aparatul la indemana copiilor sub 3 ani, cu exceptia cazului in care supravegheati tot timpul copiii.
- Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electrica, asigurati-vd cd tensiunea indicatd pe plicuta acestuia
corespunde tensiunii de alimentare din casa dvs.

- Verificati daca cablul de alimentare nu este deteriorat. Daca este, inlocuiti-l de un centru de service autorizat
pentru a evita pericolul.

- Nu folositi accesorii care nu sunt recomandate de producator. Utilizarea accesoriilor gresite poate pune in
pericol utilizatorul si poate deteriora grav dispozitivul.

- Este interzisa utilizarea simultana a accesoriilor pentru amestecare, framantare, masina de tocat carne si
blender.

- Dispozitivul este destinat numai pentru uz casnic, nu-I folositi intr-un mediu industrial sau in aer liber.

- Nu scufundati niciodata robotul de bucatarie sau cablul de alimentare al acestuia in apa sau orice alt lichid
sau nu spalati aceste parti sub robinet.

- Nu folositi robotul de bucatarie daca mufa electrica este deterioratd, aparatul prezinta semne de deteriorare,
a cazut sau este deteriorat.

- Pentru a evita riscul de electrocutare, nu reparati si nu modificati singur aparatul. Toate reparatiile trebuie
efectuate de un centru de service autorizat.

- Asezati aparatul numai pe o suprafata plana, uscata si stabila. Nu-l asezati pe o soba electricad sau cu gaz,
langa o flacara deschisa sau un echipament care este o sursa de caldura.

- Nu folositi niciodata mai multe tipuri de accesorii simultan.

- Tnainte de a pune aparatul in functiune, asigurati-va cd este montat corect si capul multifunctional a fost
inclinat Tn pozitie orizontala. Din motive de siguranta, acest aparat este echipat cu o siguranta care nu va
permite pornirea motorului atunci cand capul multifunctional este deschis.

- Daca capul multifunctional se deschide in timpul functionarii, aparatul nu mai functioneaza automat. Cand
capul multifunctional este coborat in pozitia de lucru orizontald, aparatul nu va relua functionarea automat.
Pentru a relua functionarea, setati mai intai controlerul in pozitia OFF, apoi selectati din nou viteza dorita.

- Nu atingeti partile rotative ale aparatului si asigurati-va ca nu exista obiecte strdine, de ex. haine, par etc.
Acest lucru poate provoca raniri sau deteriorarea aparatului.

- Daca un obiect, cum ar fi o lingura sau un polonic intra in recipient in timpul functionarii, setati imediat
comanda de viteza pe OFF (modul standby) si deconectati cablul de alimentare de la priza.

Q=




Asteptati pana cand partile rotative se opresc si apoi scoateti obiectul.

- Daca ingredientele se lipesc de extensie sau de peretii vasului, opriti aparatul, deconectati-l si asteptati pana
cand partile rotative s-au oprit. Curatati atasamentele si peretii containerului cu o spatula. Apoi puteti reporni
robotul.

- Asigurati-va ca nu intra nici un fir de par, haine sau alte obiecte nu in orificiul masinii de tocat carne in timpul
functionarii. Introduceti numai materiile prime care urmeaza sa fie procesate in orificiul de umplere.

- Nu folositi niciodata degetele sau alte obiecte pentru a impinge ingredientele prin orificiul de umplere a
masinii de tocat carne. Slider-ul alimentar, care face parte din pachet este utilizat Th acest scop.

- AVERTIZARE: Utilizarea necorespunzatoare va poate ranii.

- Aveti o grija deosebita atunci cand manipulati cu cutitul masinii de tocat si cu unitatea cu lama de blender
pentru a evita ranirea. Trebuie sa aveti grija deosebita atunci cand goliti vasul robotului, cand scoateti
unitatea cutitului din recipient, cand scoateti cutitul de macinat din recipient si cand 1l curatati.

- Nu incercati sa macinati oase, coji de nuci sau alte ingrediente tari.

- Puteti prelucra lichidele calde cu o temperatura de pana la 55 ° Cin vasul de amestecare. Aveti grija atunci
cand manipulati cu lichidele calde. Aburul fierbinte sau stropirile de lichide calde si produsele alimentare pot
provoca opariri. Nu porniti niciodata blenderul fara capacul pus corect. Daca manipulati lichide calde, nu
indepartati capacul interior in timpul functionarii. Nu atingeti suprafata incalzita. Folositi manerul pentru a
transporta vasul de amestecare incalzit.

- Timpul maxim de functionare continua este de 24 de minute. Lasati aparatul sa se raceasca timp de 15
minute Tnainte de a-l porni din nou.

- Opriti si deconectati intotdeauna aparatul atunci cand nu folositi, daca ramane nesupravegheat si inainte
de asamblare, demontare, curdtare sau relocare. Inainte de a demonta aparatul si a inlocui accesoriile sau
piesele accesibile care se misca in timpul utilizarii, asteptati pana cand partile rotative se opresc.

- Curatati aparatul conform instructiunilor din sectiunea , Curatare si intretinere”.

- Nu porniti niciodata aparatul in gol. Utilizarea necorespunzadtoare a aparatului poate afecta durata de
functionare a acestuia.

- Asigurati-va ca stecherul cablului de alimentare sa nu intre in contact cu umiditatea. Nu asezati obiecte grele
pe cablul de alimentare. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atarna peste marginea mesei sau atinge o
suprafata fierbinte.

- Nu deconectati aparatul prin tragerea cablului de alimentare. Acest lucru poate deteriora cablul de
alimentare sau priza electrica. Deconectati cablul de la priza tragand de stecherul de pe cablul de alimentare.
(*) Servis autorizat: Departamentul de service al producatorului, importatorului sau al unei alte persoane
calificate, autorizate si calificate pentru a efectua acest tip de reparatii. Robotul de bucatarie trebuie predat
unui astfel de servis autorizat in cazul in care trebuie efectuata o reparatie.

PUNEREA IN FUNCTIUNE

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti aparatul si accesoriile acestuia din ambalaj.

- Spalati bine toate piesele de contact cu alimente cu apa calda folosind un detergent neutru de bucatarie.
Apoi clatiti-le sub apa curgatoare curat si stergeti-le bine cu o carpa moale sau lasati-le sa se usuce liber.
Avertisment: Aparatul si piesele sale nu se pot folosi Th masina de spalat vase.

MONTAREA
- Inainte de a instala sau demonta aparatul, asigurati-va c3 robotul de bucatirie este oprit, deconectat si
ca partile sale rotative nu se misca.

1. Introducerea vasului si atasarea capacului

- Plasati robotul de bucatarie pe o suprafata plana, uscata si stabila, cum ar fi de exemplu un blat de lucru din
bucatarie.

- Apasati butonul de eliberare a capului multifunctional pentru a debloca capul multifunctional si pliati-I in
masura in care va merge. Eliberati butonul de eliberare atunci cand capul multifunctional este deschis.
Blocarea capului multifunctional in pozitia superioara deschisa este semnalizata prin revenirea butonului de



eliberare in pozitia initiald, care este insotita de un clic distinct.

- Introduceti recipientul din otel inoxidabil in suport si fixati-l prin rotirea recipientului in sens orar. Acesta
este fixat corespunzator atunci cand nu poate fi ridicat separat de suport.

- Montati capacul pe partea inferioara a capului multifunctional, astfel incat capturile din jurul perimetrului
gaurii circulare a capacului sa se incadreze in fantele din jurul perimetrului de iesire.

- Pentru a acoperi recipientul in cazul depozitdrii pe termen scurt a ingredientelor procesate, utilizati capacul
inclus in pachet.

2. Alegerea tipului de carlig pentru amestecare, batere sau framantare

Carlig pentru Este utilizat pentru amestecarea diferitelor tipuri de aluat, inclusiv aluatul greu si
framantare dens, cum ar fi de ex. aluat de paine, pizza, paste proaspete etc.
Carlig cu bici Se foloseste pentru a bate oua intregi sau albusuri, frisca, creme de spuma etc. Nu-I

pentru frisca folositi pentru aluat sau framantat.
Carlig pentru Se foloseste pentru amestecarea aluaturilor usoare fara drojdie, pentru prepararea
mixare glazurilor, cremelor, umpluturilor etc. Nu-I folositi pentru a amesteca aluaturi grele.

3. Fixarea accesoriilor pentru amestecare, batere si framantare

- Capul multifunctional trebuie sa fie fixat in pozitie deschisa atunci cand fixati accesoriul.

- Atasati una dintre extensii la iesire, astfel incat arborele de iesire sa se incadreze in extensie.

- Pentru a fixa accesoriul, impingeti-l spre orificiu si rotiti-l1 in sens invers acelor de ceasornic. Apoi trageti usor
accesoriul in jos cu 0 mana pentru a vedea daca este atasat corect.

4. Demontarea accesoriilor pentru amestecare, batere si framantare

- Utilizati butonul de eliberare pentru a debloca capul multifunctional si pliati-l pana la distanta.
- La demontarea accesoriului, capul multifunctional trebuie sa fie fixat in pozitia deschisa.

- Tmpingeti usor accesoriul spre iesire si rotiti-| in sens orar pentru a-l elibera.

- Rotiti recipientul din otel inoxidabil in sensul acelor de ceasornic si trageti-1 de la baza.

- Trageti in jos pentru a separa capacul.

- Tntoarceti capul multifunctional in pozitia orizontala.

5. Asamblarea si demontarea accesoriului de tocat carne **

Montarea

5.1 Introduceti camera de macinare in orificiu pentru fixarea camerei de macinat.

5.2 Pentru a fixa camera de macinat, rotiti-o in sens invers al acelor de ceasornic.

5.3 Introduceti axul de macinat (capatul lung spre interior) in camera de macinare si rotiti-l usor pana cand
se fixeaza.

5.4. A) Asamblare ca o masina de tocat carne electrica

- Montati cutitul pe ax, astfel incat lama sa fie orientata spre sita de macinare. Asigurati-va ca partile
individuale se potrivesc exact. in caz contrar, aparatul nu va functiona.

- Se monteaza sita de macinare necesara pe cutit. Asigurati-va ca suprapunerile se potrivesc exact.

- Tineti sau Tmpingeti centrul sitei de macinat cu un deget si insurubati capacul cu cealaltd mana.

5.4. B) Montarea accesoriului pentru kebbe
- Se monteaza accesoriul pentru kebbe pe ax.
- Tnsurubati capacul.

5.4. C) Montarea accesoriului pentru umplerea carnatilor
- Montati accesoriul pentru umplerea carnatilor pe ax.

- Tnsurubati capacul.

5.5 Instalati buncar de plastic in orificiul de umplere.



Demontarea
- Pentru a demonta masina de tocat carne, procedati in sens invers.

6. Asamblarea si demontarea vasului de sticla al mixerului "Smoothie" **

- Introduceti unitatea de cutite pe suportul vasului de amestecare. Apoi puneti garnitura pe unitatea cutitului
si asigurati-va ca aceasta se potriveste perfect.

- Asezati suportul recipientului de sticla cu unitatea de cutit introdusa si sigiliul pe fundul recipientului de
sticla si Tnsurubati-I.

- Introduceti capacul in orificiul capacului si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa. Apoi inchideti
recipientul de sticla cu capacul asamblat in acest fel. Pentru ca capacul sa adere bine la recipientul de sticl3,
este necesar sa apasati bine capacul in jurul intregii circumferinte a acestuia.

- Montati recipientul de sticla asamblat pe robotul de bucatarie.

- Pentru a scoate recipientul de sticld, procedati in sens invers.

UTILIZAREA ROBOTULUI DE BUCATARIE

1. Utilizarea accesoriilor pentru amestecare, mixare si framantare

- Selectati accesoriul in functie de scopul de utilizare si asamblati aparatul conform instructiunilor date in
sectiunea ,Asamblare”.

- Puneti ingredientele in recipient.

- Asigurati-va ca capul multifunctional a fost inclinat in pozitia de lucru orizontala si controlul de viteza este
setat pe OFF.

- Conectati dispozitivul la sursa de alimentare.

- Setati viteza necesara prin butonul de comanda. Prin rotirea continua a butonului de comanda in sensul
acelor de ceasornic, viteza creste, intorcandu-I in sens invers, viteza scade.

- Pentru amestecarea initiald a ingredientelor, setati mai intai viteza cea mai mica si apoi reglati-o dupa cum
este necesar.

- Tn timpul functionarii, puteti ad3duga ingrediente in recipient prin orificiul din capac.

- Modul puls este utilizat pentru a creste viteza la maxim pentru o perioada scurta de timp.

- Pentru a activa modul puls, rotiti controlul de viteza in pozitia P.

- Daca este necesar sa stergeti ingredientele de pe peretii recipientului sau de pe carlig, mai intai opriti
procesorul alimentar prin punerea regulatorului in pozitia OFF si deconectati-l de la priza de alimentare.
Asteptati pana cand partile rotative s-au oprit ihainte de a sterge ingredientele cu o spatula.

- Dupa utilizare, reglati regulatorul in pozitia OFF si deconectati cablul de alimentare.

- Asteptati pana cand partile rotative s-au oprit si indepartati procesorul alimentar.

- Folositi o racleta pentru a goli continutul recipientului.

- Dupa fiecare utilizare, curatati robotul de bucatdrie conform instructiunilor din sectiunea , Curatare si
intretinere”.

2. Utilizarea masinii de tocat carne **

Macinarea carnii

- Mai intai pregatiti carnea pentru tocare, dupa cum urmeaza: dezosati carnea, indepartati tendoanele,
cartilajul si taiati-o Tn bucati care masoara aproximativ 2 x 2 x 6 cm, care trec liber prin orificiul de umplere.
- Avertizare: Nu prelucrati carnea congelata. Mai intai lasati-o sa se dezghete.

- Asigurati-va ca robotul este montat corect si ca regulatorul este in pozitia OFF.

- Plasati un recipient pentru carne tocata sub robot.

- Conectati mufa de alimentare la priza de perete.

- Setati nivelul de viteza necesar cu butonul de control. Va recomandam sa setati mai intai o viteza mai mica
si apoi sa o mariti dupa cum este necesar.

- Introduceti bucatile de carne treptat in orificiul de umplere.

- Nu folositi niciodata degetele, furculita, cutitul, lingura etc. in timpul functionarii aparatului pentru a
impinge alimentele prin gaura de umplere. Utilizati un glisor alimentar in acest scop.

- Carnea ramasa in compartimentul de macinare poate fi indepartata prin macinarea unei felii de paine sau
a unui croissant.




- Pentru a opri robotul, setati regulatorul in pozitia OFF.

- Dupa fiecare utilizare, curatati aparatul conform instructiunilor din capitolul ,Curatare si intretinere”.
Pregatirea kebbe-ului

- Asigurati-va ca robotul este montat corect si ca regulatorul este in pozitia OFF.

- Asezati amestecul finit pentru a face kebbe intr-o buncar din plastic.

- Conectati mufa de alimentare la priza de perete.

- Setati nivelul de viteza necesar cu butonul de control. Va recomandam sa setati mai intai o viteza mai mica
si apoi sa o mariti dupa cum este necesar.

- Folosind Tmpingatorul, impingeti treptat amestecul in gaura de umplere.

- Nu folositi niciodata degetele, furculita, cutitul, lingura etc. in timpul functionarii aparatului pentru fortarea
alimentelor prin orificiul de umplere. Folositi un glisor pentru alimente in acest scop.

- Taiati ruloul la lungimea dorita.

- Pentru a opri robotul, setati regulatorul in pozitia OFF.

- Dupa fiecare utilizare, curatati robotul de bucatarie conform instructiunilor din capitolul ,Curatare si
intretinere”.

Umplerea carnatilor

- Asigurati-va ca robotul este montat corect si ca regulatorul este in pozitia OFF.

- Pregatiti amestecul de carne tocata.

- Puneti matul in apa calduta timp de 10 minute si apoi filati-| pe accesoriu.

- Faceti un nod la capatul matului si fixati-l cu un bat.

- Conectati mufa de alimentare la priza de perete.

- Setati nivelul de viteza necesar cu butonul de control. Va recomandam sa setati mai intai o viteza mai mica
si apoi sa o mariti dupa cum este necesar.

- Puneti amestecul de carne tocata intr-o buncar din plastic.

- Utilizand glisorul alimentar, impingeti treptat amestecul de carne in gaura de umplere.

- Nu folositi niciodata degetele, furculita, cutitul, lingura etc. in timpul functionarii aparatului pentru a
impinge mancarea prin gaura de umplere. Utilizati un glisor alimentar in acest scop.

Avertizare: Daca matul se prinde de accesoriu, umeziti-l cu apa.

- Pentru a opri robotul, setati regulatorul in pozitia OFF.

- Dupa fiecare utilizare, curatati robotul de bucatarie conform instructiunilor din capitolul , Curatare si
intretinere”.

3. Utilizarea mixerului**

- Mixerul este ideal pentru prepararea bauturilor din fructe si legume proaspete, smoothie-uri sanatoase,
batute, supe reci, zdrobirea ghetii, etc. Nu se foloseste pentru a face sucuri din fructe si legume, pentru
prepararea piureului de cartofi, a aluatului sau a albusurilor de ou.

- Asamblati blenderul conform procedurii de mai sus.

- Puneti mancare sau turnati lichidele pe care doriti sa le amestecati intr-un recipient de sticla amestecand.
- nchideti recipientul de sticla cu un capac.

- Avertizare: Capacitatea maxima a vasului de amestecare din sticla este de 1,75 |. Nu recomandam umplerea
recipientului de amestecare cu mai multe lichide decat 1,5 I. Lichidele care obtin mai mult volum in timpul
amestecarii sunt procesate mai bine in loturi mai mici.

- Asigurati-va ca robotul de bucatarie este montat corect si ca regulatorul este setat pe pozitia OFF.

- Conectati aparatul la o priza electrica.

- Setati angrenajul necesar cu butonul de comanda. Tn primul rand, vd recomand3am s3 setati o vitezd mai
mica pentru a amesteca ingredientele. Apoi puteti creste viteza.

- Tineti capacul de sus cu 0 mana in timp ce amestecati.

- Tn recipientul de sticld se pot adduga alimente sau lichide in timpul amestecérii. Pur si simplu deblocati
capacul rotindu-I in sens invers acelor de ceasornic si apoi scoateti-I.

- Daca alimentele se lipesc de unitatea cutitului sau de peretii vasului, opriti aparatul prin rotirea controlului
vitezei in pozitia OFF si deconectati-l de la priza de alimentare. Asigurati-va ca unitatea lamei a incetat sa se
roteasca. Scoateti cu atentie recipientul asamblat din capul multifunctional. Deschideti capacul si curatati



cutitul si peretele containerului cu o spatuld de plastic. inchideti capacul si puneti din nou vasul de amestec
la capul multifunctional. Conectati cablul de alimentare la priza de alimentare si puteti continua amestecarea.
- Dupa ce ati terminat de utilizat robotul de bucatarie, setati controlul de viteza pe OFF si deconectati cablul
de alimentare din priza. Asigurati-va ca unitatea cu lame a incetat sa se roteasca si scoateti recipientul din
capul multifunctional. Folositi o spatula de plastic pentru a scoate ingredientele din recipient.

- Demontati recipientul de sticla conform instructiunilor date in sectiunea ,Asamblarea si demontarea
recipientului de sticla al mixerului de masa,, Smoothie ”si curatati robotul.

Modul puls: Modul puls este potrivit atunci cand doriti sa amestecati alimentele doar pentru o perioada
foarte scurta de timp. Pentru a porni modul puls, rotiti butonul in pozitia P.

Sfaturi si sugestii pentru mixare

- Alimente cu o consistenta ferma, cum ar fi de ex. fructe sau legume, mai intai taiati in bucati mai mici de
aproximativ 2 pana la 3 cm si apoi puneti-le intr-un blender.

- Mai Intdi amestecati o cantitate mica de ingrediente si adaugati ingredientele ramase treptat prin orificiul
din capac in timpul amestecarii. Acest lucru va va oferi rezultate mai bune decéat sa puneti toate ingredientele
deodata in vasul de sticla al blenderului ,Smoothie”.

- Daca trebuie sa prelucrati alimente solide in acelasi timp cu lichidele, va recomandam mai intai sa
amestecati alimentele solide cu o cantitate mai mica de lichide. Apoi adaugati treptat restul de lichide prin
deschiderea din capac in timpul amestecarii.

- Tineti Intotdeauna capacul de sus cu o mana in timpul amestecarii.

- Va recomandam sa folositi gradul de puls pentru a amesteca lichide foarte groase, astfel incat unitatea de
cutit sa nu se blocheze.

- Porniti blenderul in mod repetat la intervale scurte de timp.

- Cuburile de gheata trebuie prelucrate imediat dupa scoaterea lor din congelator. Imediat ce gheata incepe
sa se topeasca, cuburile se vor lipi si nu va fi posibil sa le amestecati.

SFATURI RECOMANDATE

TIPUL DE CIRLIG INGREDIENTE | CANTITATEA MAXIMA | TIMP DE PROCESARE | VITEZA
Faina grosiera 1000g
Carlig pentru framantare Apa 500 g 1-7 min 1-2
Aluat pentru tort 1000g
Faina din grau 100 g
alrs - Zahar 100 g .
Carlig cu bici Unt 100 g 3-5min 1-5
Oua 2 buc
Carlig pentru mixare Smantana (38 %) 800 ml 2 min 1-5
Albus de ou 4—-12 buc 4 — 6 min 6

Pentru framantarea sau amestecarea aluatului

1. Pentru aceste operatii trebuie utilizat un carlig de framantare.

1. Raportul recomandat de apa si fdina este de 3: 5.

2. Cand umpleti borcanul blenderului, asigurati-va ca nu depasiti cantitatea maxima permisa.

3. Greutatea maxima a fainii este de 1 000 g.

2. Incepeti de la viteza 1 timp de 3 minute, viteza 2 timp de 5 minute si apoi, in cazul amestecarii unei cdi mai
scurte, viteza 3 timp de 15 minute.

Mixare oua sau frisca

1. Pentru aceste operatiuni este necesar un carlig cu bici.

1. Pentru a bate albusurile, rotiti controlul vitezei in pozitia 6. Bateti albusurile continuu timp de 4-6 minute
(Tn functie de marimea oualor).

2. Cantitatea maxima este de 12 buc.

3. Pentru a face frisca, lasati mai intai recipientul din otel inoxidabil sa se raceasca timp de 20 de minute.



Apoi puneti in acesta smantana proaspata si zahar. Rotiti regulatorul de viteze in pozitia 4 si bateti ouale
pana cand se atinge consistenta dorita.

CURATENIA S| MENTENANTA

- Tnainte de curdtare, opriti intotdeauna robotul de bucitirie, punand regulatorul in pozitia OFF si
deconectati- de la priza de alimentare.

- Asteptati pana cand partile rotative s-au oprit si dezasamblati robotul de bucatarie.

- Spalati bine partile individuale ale aparatului cu apa calda folosind un detergent neutru de bucatarie. Apoi
clatiti-le sub apa curata si stergeti-le bine cu o carpa moale sau lasati-le sa se usuce liber.

- Daca ati folosit robotul de bucatarie pentru a mixa albusuri, clatiti mai Intai recipientul si carligul cu apa
rece. In caz contrar, ramasitele albusurilor se vor intari si ar fi mai dificil de indepartat.

-Avertizare: Aveti grija cand scoateti si curatati lama pentru a evita ranirea. Lama cutitului este ascutita.

- Piesele metalice ale masinii de tocat carne si accesoriile nu se pot spala intr-o masina de spalat vase.

- Folositi o carpa usor umeda pentru a curata baza si capul multifunctional.

- Nu folositi diluanti sau agenti de curdtare abrazivi pentru curdtare. In caz contrar, finisajul de suprafat3 al
aparatului poate fi deteriorat.

- Nu scufundati robotul sau cablul de alimentare in apa sau in alt lichid.

PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR

Simbolul ghenei de gunoi cu X pe produse sau documente insotitoare inseamna ca

produsele electrice si electronice utilizate nu trebuie adaugate la deseurile municipale

normale. Pentru eliminarea, reinnoirea si reciclarea corespunzatoare, livrati aceste produse

in punctele de colectare desemnate, unde vor fi acceptate gratuit. In mod alternativ, in unele

tari puteti returna produsele dvs. la un distribuitor local atunci cand achizitionati un produs

M . ou cchivalent. Eliminarea corespunzitoare a acestui produs va contribui la pastrarea

resurselor naturale valoroase si va ajuta la prevenirea impactului negativ asupra mediului si

sanatatii umane, ceea ce ar putea fi consecintele eliminarii necorespunzatoare a deseurilor. Pentru detalii

suplimentare, contactati autoritatea locala sau cel mai apropiat punct de colectare. Eliminarea

necorespunzatoare a acestui tip de deseuri poate duce la aplicarea amenzilor in conformitate cu legislatia
nationala.

(**) Accesoriile nu sunt incluse in pachet. Aveti optiunea de a le cumpara separat. Informatiile detaliate le
gasiti pe ambalajul produsului.



ENGLISH

STAND MIXER

INTENDED USE
Luxury stand mixer with a quiet high-performance motor. The robot is equipped with 3 different extensions,
which are controlled by a planetary mixing system. Together with the 6-speed setting, kneading, whipping
and mixing will be much faster and more comfortable. In a large-capacity stainless steel mixing vessel, you
can also process larger dough meats. An option is also to buy a meat grinder and a mixing bowl for the robot,
which makes it a multifunctional device.

Use the device only for its intended purpose. Any other use is considered a case of improper use. The user /
operator and not the manufacturer will be responsible for any damage or injury caused by this improper use.
Please note that this device is not designed for commercial or industrial use. The warranty will not be valid if
the device is used for commercial, industrial or similar purposes.

TECHNICAL PARAMETERS

VOLTAGE / FREQUENCY 230V /50 Hz
INPUT 1000 W
PROTECTION CLASS Il
POWER CABLE LENGTH 1m

PARTS OF THE PRODUCT

Removable top output lid

Removable front output lid

Front outlet for attaching the
meat grinder

Stainless steel container (4,8 1)

Swivel multifunction head

Multifunction head release
button

Base

Kneading hook
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Whisk for whipping
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o

Mixing paddle

-
=

Speed controller

[y
N

Cover

EXPLANATIONS OF SYMBOLS

Read the instructions manual.

Warning: Take extra care to avoid injury when removing and cleaning the blade unit. The blade
of the blade unit is sharp.

Never use your fingers, fork, knife, spoon, etc. during operation of the appliance for forcing
food through filling openings. Keep hands and equipments away from rotating and other
moving parts of the appliance. Otherwise, there is a risk of injury.

Safe material for food.




Double insulation protection Il. No grounding required.

The product complies with the applicable European directives and the method of assessing the
conformity of these directives has been performed.

Do not throw away with the normal household waste. Instead, turn to recycling centers in an
environmentally friendly way. Please take care to protect the environment.

A financial contribution for the take-back and it‘s further processing by recycling was paid for
this packaging.

Packaging materials are recyclable. Please do not throw packaging materials into municipal
waste, but hand them in at a collection point for secondary raw materials.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR POWER TOOLS

- PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USING THE STAND MIXER.

- Save the instructions manual for future reference.

- The appliance is not intended for use by persons (including children) whose physical, sensory or mental
incapacity or lack of experience and knowledge prevents its safe use, unless they are supervised or instructed
in the use of the appliance by a person responsible for their safety. Take care of the children to ensure that
they cannot play with the product.

- Keep the appliance out of the reach of children under 3 years of age, unless you are constantly supervising
children.

- Before connecting the appliance to the socket, make sure that the voltage indicated on the type plate
corresponds to the mains voltage in your home.

- Check that the power cord is not damaged. If it is, have it replaced by an authorized service center to avoid
danger.

- Do not use accessories that are not recommended by the manufacturer. Using the wrong accessories can
endanger the user and seriously damage your device.

- The simultaneous use of mixing, whisking and kneading attachments, a meat grinder and a blender are
prohibited.

- The appliance is intended for domestic use only, do not use it in an industrial environment or outdoors.

- Never immerse the stand mixer or its mains cable in water or any other liquid or wash these parts under
the tap.

- Do not use the stand mixer if the electrical plug is damaged, the appliance shows signs of damage, has been
dropped or is otherwise damaged.

- To avoid the risk of electric shock, do not repair or modify the appliance yourself. All repairs must be
performed by an authorized service center.

- Only place the appliance on a flat, dry and stable surface. Do not place it on an electric or gas stove, near
an open flame or equipment that is a source of heat.

- Never use more than one type of attachment at a time.

- Before starting up the appliance, make sure that it is correctly assembled and that the multifunction head
has been tilted to a horizontal position. For safety reasons, this appliance is equipped with a fuse that will
not allow the engine to start when the multifunction head is folded out.

- If the multifunction head is opened during operation, the appliance stops running automatically. When the
multifunction head is lowered to the horizontal working position, the appliance will not resume operation
automatically. To resume operation, first set the controller to the OFF position and then select the desired
speed again.

- Do not touch the rotating parts of the appliance and make sure that no foreign objects, such as clothes, hair,
etc. This could cause injury or damage to the appliance.

- If an object, such as a spoon or a wooden spoon, falls into the container during operation, immediately set
the cruise control to OFF (standby mode) and unplug the power cord. Wait until the rotating parts stop and
then pull out the object.
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- If the ingredients stick to the extension or the walls of the bowl, switch off the appliance, unplug it and wait
until the rotating parts have stopped. Clean the attachments and the walls of the container with a spatula.
You can then restart the appliance.

- Make sure that no hair, clothes or other objects get into the opening of the meat grinder during operation.
Only insert the raw materials to be processed into the filling hole.

- Never use your fingers or other objects to push the ingredients through the filling hole in the meat grinder.
The food slider, which is part of the package, is used for this purpose.

- WARNING: Improper use can lead to injuries.

- Take extra care when handling the grinding blade in the meat grinder and the blender blade unit to avoid
injury from the blade. Extra care must be taken when emptying the blender jar, when removing the blade
unit from the jar, when removing the grinding blade from the container and when cleaning.

- Do not try to grind bones, nutshells or other hard ingredients.

- You can process hot liquids with a temperature of up to 55 °C in the mixing bowl. Take extra care when
handling hot liquids. Hot steam or splashes of hot liquids and food can cause scalding. Never start the blender
without the lid on properly. If you are handling hot liquids, do not remove the inner cap during operation.
Do not touch the heated surface. Use the handle to carry the heated mixing bowl.

- The maximum continuous operation time is 24 minutes. Allow the appliance to cool down for 15 minutes
before starting again.

- Always switch off and unplug the appliance when not in use, if it is left unattended and also before assembly,
disassembly, cleaning or relocation. Before disassembling the appliance and replacing accessories or
accessible parts that move during use, wait until the moving parts have stopped.

- Clean the appliance according to the instructions in the "Cleaning and maintenance" section.

- Under any circumstances do not switch the appliance on while it is empty. Improper use of the appliance
can affect its service life.

- Make sure that the plug of the power cord does not come into contact with moisture. Do not place heavy
objects on the power cord. Make sure that the power cord does not hang over the edge of the table or touch
a hot surface.

- Do not unplug the appliance by pulling on the cable cord. This may damage the power cord or power outlet.
Disconnect the cord from the outlet by pulling on the plug of the power cord.

(*) Authorized service: The manufacturer's or importer's service department or another person who is
qualified, authorized and qualified to perform this type of repair. The stand mixer must be handed over to
such a service in the event of a repair.

OPERATION

BEFORE THE FIRST USE

- Remove the appliance and its accessories from the packaging.

- Thoroughly wash all food contact parts with warm water using a neutral kitchen detergent. Then rinse them
under clean running water and wipe thoroughly dry with a soft cloth or let them dry freely.

ASSEMBLING
- Before starting to install or remove the appliance, make sure that the appliance is switched off and
unplugged and that the rotating parts of the appliance are not moving.

1. Inserting the bowl and attaching the cover

- Place the stand mixer on a flat, dry and stable surface, such as a kitchen worktop.

- Press the multifunction head release button to unlock the multifunction head and fold it up as far as it will
go. Release the release button when the multifunction head is opened. Locking the multifunction head in
the upper open position is signaled by returning the release button to its original position, which is
accompanied by a distinct click.

- Insert the stainless steel container into the base and secure it by turning it clockwise. The container is
properly fastened when it cannot be lifted separately from the base

- Mount the cover on the bottom of the multifunction head so that the catches around the perimeter of the



circular hole in the cover fit into the slots around the perimeter of the outlet.
- Use a lid to cover the container in case of short-term storage of processed ingredients.

2. Choice of attachment type for mixing, whipping and kneading
It is used for mixing various types of dough, including heavy and dense dough, such as
e.g. bread dough, pizza dough, fresh pasta dough, etc.
Whisk for It is used for whipping whole eggs or egg whites, whipped cream, foam creams, etc. Do
whipping not use it for mixing or kneading dough.
Mixing paddle | It is used for mixing light to medium-heavy roads without yeast, for the preparation of
icing, creams, fillings, etc. Do not use it to mix heavy dough.

Kneading hook

3. Assembly of the attachments for mixing, whipping or kneading

- The multifunction head must be fixed in the open position when fixing the attachment.

- Attach one of the extensions to the output so that the output shaft fits into the extension.

- To fix the attachment, push it towards the outlet and turn it counterclockwise. Then gently pull the
attachment down with one hand to see if it is properly attached.

4. Disassembly of the attachments for mixing, whipping and kneading

- Use the release button to unlock the multifunction head and fold it up as far as it will go.

- When removing the attachment, the multifunction head must be fixed in the open position.
- Push the extension slightly toward the exit and turn it clockwise to release it.

- Turn the stainless steel container counterclockwise and pull it out of the base.

- Pull down to separate the cover.

- Return the multifunction head to the horizontal position.

5. Assembly and disassembly of the meat grinder **

Assembly

5.1. Insert the grinding chamber into the hole for fixing the grinding chamber.

5.2. To fasten the grinding chamber, turn it counterclockwise.

5.3. Insert the worm shaft (long end inwards) into the grinding chamber and turn it slightly until it clicks into
place.

5.4. A) Assembly as an electric meat grinder

- Mount the blade on the worm shaft so that the blade points towards the grinding screen. Make sure that
the individual parts fit together exactly. Otherwise, the appliance will not work.

- Mount the required grinding sieve on the blade. Make sure that the overhangs fit together exactly.

- Hold or push the center of the grinding sieve with one finger and screw in the screw cap with the other
hand.

5.4. B) Assembly of an extension for the kebbe production
- Mount the kebbe attachment on the worm shaft.
- Screw on the screw cap.

5.4. C) Assembly of the sausage filling attachment
- Mount the sausage filling attachment on the worm shaft.
- Screw on the screw cap.

5.5 Install a plastic hopper to the filling hole.

Disassembly
- To remove the meat grinder, proceed in the opposite way.



6. Assembly and disassembly of the glass vessel of the "Smoothie" table mixer.**

- Insert the blade unit into the holder of the mixing bowl. Then place the seal on the blade unit and make
sure it fits snugly.

- Place the glass container holder with the inserted blade unit and the seal on the bottom of the glass
container and screw it to it.

- Insert the cap into the hole in the lid and turn it clockwise to fasten it. Then close the glass container with
the lid assembled in this way. In order for the lid to adhere well to the glass container, it is necessary to press
the lid thoroughly around its entire circumference.

- Mount the assembled glass container to the stand mixer.

- To remove the glass container, proceed in the opposite way.

APPLIANCE OPERATION

1. Using the attachments for mixing, whipping and kneading

- Select the attachment according to the purpose of use and assemble the appliance according to the
instructions given in the "Assembly" section.

- Put the ingredients in the container.

- Make sure that the multifunction head has been tilted to the horizontal working position and that the speed
control is set to OFF.

- Connect the device to the power supply.

- Set the required gear with the control knob. By continuously turning the control clockwise, the speed
increases, by turning it in the opposite direction, the speed decreases.

- For the initial mixing of the ingredients, first set the lowest speed and then adjust it as necessary.

- During operation, you can add ingredients to the container through the hole in the lid

- Pulse mode is used to increase the speed to the maximum for a short time.

- To activate the pulse mode, turn the speed control to position P.

- If it is necessary to wipe the ingredients off the walls of the container or from the attachment, first switch
off the stand mixer by setting the regulator to the OFF position and disconnect it from the mains socket. Wait
until the rotating parts have stopped before wiping the ingredients with a spatula.

- After use, set the controller to the OFF position and unplug the power cord.

- Wait until the rotating parts have stopped and remove the stand mixer.

- Use a squeegee to empty the contents of the container.

- After each use, clean the stand mixer according to the instructions in the "Cleaning and maintenance"
section.

2. Using the meat grinder **

Meat grinding

- First prepare the meat for mincing as follows. Bone it, remove the tendons, cartilage and cut into pieces
measuring about 2 x 2 x 6 cm, which pass freely through the filling hole.

- Warning: Do not process frozen meat. Let it defrost before grinding.

- Make sure that the stand mixer is correctly assembled and the controller is in the OFF position.

- Place a container for grounded meat under the grinder.

- Connect the mains plug to the wall socket.

- Set the required speed level with the control knob. We recommend setting a lower speed first and then
increasing it as needed.

- Insert the pieces of meat gradually into the filling hole.

- Never use your fingers, fork, knife, spoon, etc. during operation of the appliance to push food through the
filling hole Use a food slider for this purpose.

- Leftover meat left in the grinding chamber can be removed by grinding a slice of bread or croissant.

- To switch off the stand mixer, set the controller to the OFF position.

- After each use, clean the appliance according to the instructions in the "Cleaning and maintenance" section.



Preparing kebbe

- Make sure that the stand mixer is correctly assembled and the controller is in the OFF position.

- Place the finished kebbe mixture in a plastic hopper

- Connect the mains plug to the wall socket.

- Set the required speed level with the control knob. We recommend setting a lower speed first and then
increasing it as needed.

- Using the pusher, gradually push the mixture into the filling hole.

- Never use your fingers, fork, knife, spoon, etc. during operation of the appliance to push food through the
filling opening. Use a food slider for this purpose.

- Cut the roller to the required length.

- To switch off the stand mixer, set the controller to the OFF position.

- After each use, clean the appliance according to the instructions in the "Cleaning and maintenance" section.

Filling sausages

- Make sure that the stand mixer is correctly assembled and the controller is in the OFF position.

- Prepare the grounded meat mixture.

- Put the casing in lukewarm water for 10 minutes and then thread it on the attachment.

- Knot the end of the casing and fasten it with a stick.

- Connect the mains plug to the wall socket.

- Set the required speed level with the control knob. We recommend setting a lower speed first and then
increasing it as needed.

- Place the grounded meat mixture in a plastic hopper.

- Using the food slider, gradually push the ground mixture into the filling hole.

- Never use your fingers, fork, knife, spoon, etc. during operation of the appliance to push food through the
filling hole use a food slider for this purpose.

Note: If the casing adheres to the extension, moisten it with water.

- To switch off the stand mixer, set the controller to the OFF position.

- After each use, clean the appliance according to the instructions in the "Cleaning and maintenance" section.

3. Blender use**

- The blender is ideal for preparing drinks from fresh fruits and vegetables, healthy smoothies, milkshakes,
cold soups, crushing ice, etc. It is not used for juicing fruits and vegetables, preparing mashed potatoes,
sourdough or whipping egg whites.

- Assemble the blender according to the above procedure.

- Put food or pour the liquids you want to mix in a glass container mixing.

- Close the glass container with a lid.

- Note: The maximum capacity of the glass mixing bowl is 1.75 |. We do not recommend filling the blending
container with more liquids than 1.5 |. Liquids that gain more volume during mixing are better processed
gradually in smaller batches.

- Make sure that the stand mixer is correctly assembled and the controller is set to the OFF position.

- Connect the appliance to an electrical outlet.

- Set the required gear with the control knob. We recommend setting a lower speed first to mix the
ingredients. Then you can increase the speed.

- Hold the lid from above with one hand while mixing.

- Food or liquids can be added to the glass container during blending. Simply unlock the cap by turning it
counterclockwise and then pull it out.

- If food sticks to the blades unit or the walls of the container, switch off the appliance by turning the speed
control to the OFF position and unplug it from the mains socket. Make sure that the blade unit has stopped
rotating. Carefully remove the assembled container from the multifunction head. Open the lid and clean the
blades unit and the container wall with a plastic spatula. Close the lid and refit the mixing bowl! to the
multifunction head. Connect the mains lead to the mains socket and you can continue mixing.

- When you have finished using the speed control, set it to OFF and unplug the power cord. Make sure that



the blade unit has stopped rotating and remove the container from the multifunction head. Use a plastic
spatula to remove the ingredients from the container.

- Disassemble the glass container according to the instructions given in the section "Assembling and
disassembling” the glass container of the Smoothie "table blender" and clean the appliance.

Pulse mode: Pulse mode is suitable when you want to mix food only for a very short time. To start pulse
mode, turn the knob to position P.

Tips and advices for blending

- Foods of firm consistency, such as e.g. fruit or vegetables, first cut into smaller pieces about 2 to 3 cm in
size and then put them in a blender.

- First mix a small amount of ingredients and add the remaining ingredients gradually through the hole in the
lid during blending. This will give you better results than putting all the ingredients in the glass jar of the
"Smoothie" bench blender at once.

- If you need to process solid foods at the same time as liquids, we recommend mixing solid foods with fewer
liquids first. Then gradually add the rest of the liquids through the opening in the lid during blending
operation.

- Always hold the lid from above with one hand during blending.

- We recommend using a pulse stage to mix very thick liquids so that the blades unit does not jam.

- Start the blender repeatedly at short intervals.

- Ice cubes must be processed immediately after removing them from the freezer. As soon as the ice starts
to melt, the cubes will join and it will not be possible to mix them.

RECOMMENDATIONS
ATTACHMENT TYPE INGREDIENTS MAXIMUM QUANTITY | PROCESSING TIME | SPEED
Coarse flour 1000¢g
Kneading hook Water 500 ¢g 1-7 min 1-2
Dough for cake 1000¢g
Wheat flour 100 g
. Sugar 100 g .
M ddl 3-5 1-5
ixing paddle Butter 100g min
Eggs 2 ks
, .. Sour cream (38 %) 800 ml 2 min 1-5
Whisk f h
ISKIOr whipping Egg white 4-12ks 4 — 6 min 6

For kneading or mixing dough

1. The kneading hook must be used for these operations.

1. The recommended ratio of water and flour is 3:5.

2. When filling the blender jar, make sure that you do not exceed the maximum permitted amount.

3. The maximum flour weight is 1 000 g.

2. Start from speed 1 for 3 minutes, speed 2 for 5 minutes and then, if you are mixing a smaller route, speed
3 for 15 minutes.

Whipping eggs or whipped cream

1. The whisk is required for these operations.

1. To whip the egg whites, turn the speed control to position 6. Whip the egg whites non-stop for 4-6 minutes
(depending on the size of the eggs).

2. The maximum quantity is 12 pcs.

3. To whip the cream, let the stainless steel container cool down for 20 minutes first. Then put fresh cream
and sugar in it. Turn the cruise control to position 4 and whisk until the desired consistency is reached.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Before cleaning, always switch off the stand mixer by setting the regulator to the OFF position and



disconnect it from the mains socket.

- Wait until the rotating parts have stopped and remove the stand mixer.

- Wash the individual parts of the appliance thoroughly with warm water using a neutral kitchen detergent.
Then rinse them under clean running water and wipe thoroughly dry with a soft cloth or let them dry freely.
- If you have used a stand mixer to whip egg whites, first rinse the container and whisk with cold water.
Otherwise, the remnants of egg whites would harden and be more difficult to remove.

- Warning: Take extra care when removing and cleaning the blade unit to avoid injury. The blades of the blade
unit is sharp.

- The metal parts of the meat grinder and attachments are not intended for washing in a dishwasher.

- Use a slightly damp cloth to clean the base and multifunction head.

- Do not use thinners or abrasive cleaners for cleaning. Otherwise, the surface finish of the appliance may be
damaged.

- Do not immerse the stand mixer or its power cord in water or any other liquid.

PROTECTION OF THE ENVIROMENT

The symbol of crossed out waste bin on the products or accompanying documents indicates

that used electrical and electronic products must not be added to the household waste. For

proper disposal, recovery and recycling, please take these products to designated collection

points for free shipment. Alternatively, in some countries, you may return your products to

your local retailer when buying an equivalent new product. The correct disposal of this

I  oduct will help save valuable natural resources and help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could be caused by

inappropriate waste handling. Contact your local authority or nearest collection point for further details.
Penalties may be imposed for incorrect disposal of this type of waste in accordance with national regulations.

(**) Accessories are not included. Option to buy separately. You can find more detailed information on the
product packaging.
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Vyrobné Cislo »
Vyrobni Cislo «
Modellszam
Numarul de fabricatie:

Datum predaja
Datum prodeje
Eladas datuma -
Data vanzarii:

Podpis a peciatka predajcu *
Podpis a razitko prodejce

Elad6 alairasa és pecsétje
Semnatura si stampila vanzatorului:

Meno zakaznika (nazov firmy) « Meno zakaznika (nazov
firmy) « Ugyfél neve (cég neve) « Numele clientului (denu-
mirea firmei):

Adresa zakaznika (sidlo firmy) « Adresa zakaznika (sidlo
firmy) « Ugyfél cimje (cég cimje) * Adresa clientului (sediul
firmei):

Zakaznik svojim podpisom potvrdzuje, ze mu bolo
zariadenie predvedené a vysvetlené, ze bol
oboznameny s navodom na obsluhu, nasadenim a
uzivanim stroja a Zze mu zariadenie bolo vydané
kompletné.

Zakaznik svym podpisem potvrzuje, ze mu bylo
zarizeni predvedeno a vysvétleno, ze byl seznamen s
navodem k obsluze, nasazenim a uzivanim stroje a ze
mu zafizeni bylo vydano kompletni.

Az ligyfél az alairasaval megerdsiti, hogy a
késziiléket bemutattak és elmagyaraztak neki, hogy
ismeri a gép lizemeltetésére és hasznalatara vonat-
kozo6 utasitasokat, valamint hogy a késziilék teljesen
volt neki kiadva.

Clientul prin semnatura sa confirma, ca instalatia i-a
fost prezentata si explicata, ca a fost incunostintat cu
modul de folosire, punerea in functiune a masinii si
utilizare, si ca instalatia i-a fost eliberata (predata)
completa.

Podpis zakaznika ¢
Podpis zakaznika ¢
Ugyfél alairasa *
Semnatura clientului:




Zaznamy o reklamaciach - zaruénych opravach / Zaznamy o reklamacich - zaru¢nich opravach /
Jegyzések a panszokrol - jotalasi javitasok Note despre reparatii - reparatii de garantie/

Datum prijatia
reklamacie /
Datum prijeti
reklamace /

A panasz elfoga-
dasanak datuma /
Data primirii
reclamatjei:

Datum prijatia
reklamacie /
Datum pfijeti
reklamace /

A panasz
befejezésének
datuma /

Data de sfarsit al
reclamtiei:

Evidencné Cislo
reklamacie /
Evidencni ¢islo
reklamace /

A panasz szama /
Numarul de
evidenta a
reclamatiei:

Podpis prevedenej
zarucnej opravy
(zaznam o neopravne-
nej reklamacie) /
Podpis prevedené
zarucni opravy
(zdznam o eopravnéné
reklamace) /

A panasz elfoga-
dasanak datuma
(Jegyzések a jogosu-
latlan panszrol) /

Data primirii reclamatiei
(nota despre reparatia
nexecutata):

Peciatka servisného technika /
Razitko servisniho technika /
Serviztechnikus pecsétje /
Stampila tehnicianului serviciului:




@ Podmienky zaruky

1. Dodavatel poskytuje na tento vyrobok zaru¢nu dobu uvedenu v tomto zarué¢nom liste za podmienok dodrzania spésobu pouzivania a skladovania
vyrobku v sulade s platnymi podmienkami a normami, ako i navodom na obsluhu. Zaru€na doba zacina plynut od datumu predaja.
Zaruka na batérie je 12 mesiacov.

2. Predizena zaruéna doba 4 roky sa poskytuje na vyrobok za podmienok, Ze tento vyrobok je dodavatelom ozna&eny v zozname vyrobkov
s predizenou zarukou, kone&nym zékaznikom je spotrebitel a vyrobok nebude pouZivany na komeréné nasadenie. Predizena zaruka
je podmienena pravidelnymi servisnymi prehliadkami v autorizovanych servisnych strediskach dodavatela.

3. Zaru¢na doba sa predlzuje o dobu, pocas ktorej bol vyrobok v zaru¢nej oprave a je o tom uvedeny zaznam v zozname o zaru¢nych opravach
tohto zaruéného listu. Pravo na zaruénu opravu si spotrebitel méze uplatnit v niektorom autorizovanom servisnom stredisku, podla prilozeného
zoznamu ,A“ servisnych stredisk. Servisné strediska ,B* prevadzaju zaru¢né opravy len na vyrobky, ktoré boli predané v ich prevadzkach.
Zoznam servisnych stredisk je pravidelne aktualizovany u predajcov a na stranke dovozu: www.strendpro.sk.

4. Servisné stredisko je povinné zabezpecit zaruénu opravu v zakonom stanovenej lehote. Zakonom stanovena lehota na vybavenie reklamacie
zacina plynut nasledujucim driom po datume prijatia reklamacie v servisnom stredisku.

5. Bezplatna zaru¢na oprava nemdze byt uplatiiovana ak ide o poruchy, ktoré boli spésobené pouzivanim vyrobku v rozpore s ustanoveniami
uvedenymi v navode na obsluhu, nespravnou manipulaciou, mechanickym poskodenim, beznym mechanickym opotrebenim dielov
spoésobenym prevadzkou stroja, vinou obsluhy, Zivelnou pohromou, neopravnenym zédsahom do vyrobku, poruchy zapri¢inené pouzitim
nevhodnych nahradnych dielov, pouzitim nevhodného paliva, a zrejmé pretazenie stroja v dosledku trvalého prekra¢ovania hornej hranice vykonu.
Prace spojené s Cistenim, zakladnou udrzbou, o$etrovanim alebo nastavenim zariadenia, ktoré méze previest obsluha a su uvedené v navode
na obsluhu, nespadaju do rozsahu zaruky.

6. Za bezné opotrebenie dielov sa pouvazuje hlavne opotrebenie: vSetkych rotujucich a pohyblivych &asti, reznych casti aich krytov,
striznych skrutiek a klinov, prevodovych a klinovych remenov, retazovych prevodov, trecie plochy bfzd a spojok, dezény pneumatik a diely beznej
udrzby ako su: vzduchové, hydraulické a olejové filtre, zapalovacie sviecky, olejové a chladiace napine.

7. Z prediZenej zaruky su vyhaté &asti strojov a zariadeni, na ktoré ich konkrétny vyrobca poskytuje kratsiu zaruku ako dodavatel na samotny
vyrobok, v ktorom st namontované. Do tejto kategdrie Casti patria: akumulatory, Ziarovky a podobne.

8. Pravo uplatnit naroky plynuce zo zaruky ma vlastnik vyrobku, pokial tak urobi najneskér v posledny den zaru€nej doby.

9. Pri reklamaciach sa postupuje podla prislusnych ustanoveni Ob¢ianskeho zakonnika a Zakona o ochrane spotrebitela.

10. Servisné prehliadky, ktoré su podmienkou prediZenej 4 roénej zaruky, musia byt prevadzané len v autorizovanom servisnom stredisku dod4avatela,
v pravidelnych intervaloch a obdobie medzi jednotlivymi prehliadkami nesmie prekrocit dobu 12 mesiacov. Prva servisna prehliadka musi byt
vykonana najneskoér do 24 mesiacov od datumu predaja vyrobku. Servisné prehliadky vykonavaju servisné strediska v obdobi poslednych troch
a prvych dvoch mesiacoch kalendarneho roku. Kazda servisna prehliadka musi byt zaznamenana v tomto zaru¢nom liste s uvedenym datumom
prehliadky, podpisom a peciatkou servisného strediska. Servisnou prehliadkou sa rozumie kontrola stroja, vymena naplni a filtrov podla
odporuéenia vyrobcu, vymena opotrebenych a poSkodenych dielov, ktoré mézu ovplyvnit poSkodenie alebo opotrebenie inych dielov a samotné
nastavenie stroja. Ukon servisnej prehliadky a pouzity material sa G&tuje podla platného cennika servisného strediska.

Pri uplatﬁovanl” reklamacie je reklamujuci povinny predlozit k reklamacii Cisty vyrobok, doklad o kupe alebo vyplneny a potvrdeny zaruény list.
V pripade predizenej zaruky, zaznamy o servisnych prehliadkach a dafove doklady za jednotlivé prehliadky. Pri nespineni niektorej z podmienok
prediZzenej zaruky uvedenej v tomto zaruénom liste, sa na vyrobok poskytuje zaruéna doba 2 roky.

Podminky zaruky

1. Dodavatel poskytuje na tento vyrobek zaru¢ni dobu uvedenou v tomto zaru¢nim listu za podminek dodrzeni zplisobu pouzivani a skladovani
vyrobku v souladu s platnymi podminkami a normami, jako i navodem k obsluze. Zaru¢ni doba zac¢ina bézet od data prodeje.
Zaruka na baterie je 12 mésicu.

2. Prodlouzena zarué¢ni doba 4 let se poskytuje na vyrobek za podminek, Ze tento vyrobek je dodavatelem oznaceny v seznamu vyrobku
s prodlouZenou zarukou, koneé¢nym zakaznik(im je spotfebitel a vyrobek nebude pouZivany na komeréni nasazeni. ProdlouZena zaruka
je podminéna pravidelnymi servisnimi prohlidkami v autorizovanych servisnich stfediscich dodavatele.

3. Zaru€ni doba se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zaruéni opravé a je o tom uveden zaznam v seznamu o zaru¢nich opravach
tohoto zaruéniho listu. Pravo na zaruéni opravu si spotfebitel muze uplatnit v nékterém autorizovaném servisnim stredisku, podle pfilozeného
seznamu A servisnich stfedisek. Servisni stfediska B pfevadéji zaruéni opravy pouze na produkty, které byly prodany v jejich provozech.
Seznam servisnich stfedisek je pravidelné aktualizovan u prodejct a na strance dovozu: www.strendpro.sk.

4. Servisni stfedisko je povinné zajistit zaruéni opravu v zakonem stanovené IhGté. Zakonem stanovena Ihata pro vyfizeni reklamace
zacina bézet dnem nasledujicim po datu pfijeti reklamace v servisnim stfedisku..

5. Bezplatna zaru¢ni oprava nemuze byt uplatiiovana pokud jde o poruchy, které byly zplisobeny pouzivanim vyrobku v rozporu s ustanovenimi
uvedenymi v navodu k obsluze, nespravnou manipulaci, mechanickym poskozenim, béznym mechanickym opotfebenim dilt
nevhodnych nahradnich dilG, pouzitim nevhodného paliva, a zfejmé pretizeni stroje v dusledku trvalého pfekracovani horni hranice vykonu.
Prace spojené s Cisténim, zakladni udrzbou, oSetfovanim nebo nastavenim zafizeni, které mize prevést obsluha a jsou uvedeny v navodu
k obsluze, nespadaji do rozsahu zaruky.

6. Za bézné opotrebeni dilu se zvazi hlavné opotfebeni: vSech rotujicich a pohyblivych ¢asti, Feznych &asti a jejich krytd,
stfiznych Sroubt a klint, pfevodovych a klinovych femend, fetézovych prevodu, tfeci plochy brzd a spojek, dezény pneumatik a dily bézné
udrzby jako jsou: vzduchové , hydraulické a olejové filtry, zapalovaci svi¢ky, olejové a chladici naplné.

7. Z prodlouzené zaruky jsou vyjmuty ¢asti stroju a zafizeni, na které je konkrétni vyrobce poskytuje krat$i zaruku jako dodavatel na samotny
vyrobek, ve kterém jsou namontovany. Do této kategorie ¢asti patfi: akumulatory, Zarovky a podobné.

8. Pravo uplatnit naroky plynouci ze zaruky mé vlastnik vyrobku, pokud tak ucini nejpozdéji v posledni den zaruéni doby.

9. Pri reklamacich se postupuje podle pfislusnych ustanoveni ob&anského zakoniku a Zakona o ochrané spotfebitele.

10. Servisni prohlidky, které jsou podminkou prodlouzené 4 leté zaruky, musi byt provadény pouze v autorizovaném servisnim stfedisku dodavatele,
v pravidelnych intervalech a obdobi mezi jednotlivymi prohlidkami nesmi prekro¢it dobu 12 mésicl. Prvni servisni prohlidka musi byt
provedena nejpozdéji do 24 mésicl od data prodeje vyrobku. Servisni prohlidky provadéji servisni stfediska v obdobi poslednich tFi
a prvnich dvou mésicich kalendarniho roku. Kazda servisni prohlidka musi byt zaznamenana v tomto zaruénim listé s uvedenym datem
prohlidky, podpisem a razitkem servisniho stfediska. Servisni prohlidkou se rozumi kontrola stroje, vyména naplni a filtra dle
doporuceni vyrobce, vyména opotfebenych a poskozenych dilt, které mohou ovlivnit po$kozeni nebo opotfebeni jinych dili a samotné
nastaveni stroje. Ukon servisni prohlidky a pouzity material se uétuje dle platného ceniku servisniho stfediska.

Pfi uplatfiovani reklamace je reklamujici povinen predlozit k reklamaci Cisty a kompletni vyrobek, doklad o koupi nebo vyplnény a potvrzeny
zarucni list. V pfipadé prodlouzené zaruky, zaznamy o servisnich prohlidkach a dafiové doklady za jednotlivé prohlidky. Pfi nesplnéni nékteré
z podminek prodlouzené zaruky uvedené v tomto zaru¢nim listu, se na vyrobek poskytuje zaruéni doba 2 roky.



[ Hu ] Jotallas feltételek

1. A szallit6 biztositja a termék jotalasat amely szerepel a garancialevelen a feltétellel, hogy a hasznalat és tarolas 6sszhangban lesz a feltételekel

és normakal, valamint a hasznalati utasitasal. A garanciaid® az értékesités idépontjatol kezdédik.
A jotalasi id6 a toltékre 12 hénap.

2. A kiterjesztett garanciat 4 éves id&szakra nyujtjak a feltétellel, hogy a termék bevan irva a hoszab garancia termékek listajara, az utolso

hasznalé a vevé, es nemlesz hasznalva kereskedelmi célokra. A kiterjesztett jotallas rendszeres szervizellenérzést igényel a szallité hivatalos
szervizkdzpontjaban.

3. A garancia id6étartama meghosszabbodik a termék garancialis idejével mikor a szervizkdzpontba volt javitasba, és a jotallasi lapon felvann

jegyezve ez az id6. A jotallasi igényt a fogyasztd igényelheti egy hivatalos szervizkézpontban, a mellékelt "A" szervizkdzpont lista szerint.
A "B" szervizkdzpontokba csak ojan termékeken végeznek javitasokat amelyeket ott adtak ell. A szervizkdzpontok listajat rendszeresen frissitik
a gyartok és az import oldalon: www.strendpro.sk.

4. A Szervizkdzpontnak a térvényi hataridén belul jotallasi javitast kell biztositania. A panaszkezelés térvényes hatarideje a panasz kézhezvételét
kovetd napon kezdédik

. Az ingyenes garancidlis javitds nem alkalmazhato a termék helytelen hasznalatabdl eredd hibakra, az Gizemeltetési utasitas okal elentétben,

a nem megfelel6 kezelésének, a gép mechanikai karosodasra, az altalanos mechanikai karosodasra amely altalanos hasznalatkor keletkezik,

az Uzemeltetd helytelen hasznalatara, természeti katasztrofaknal, a termékkel valo illetéktelen beavatkozasnél , a nem megfelel6 pétalkatrészek
hasznalatanal a nem megfelel tiizeléanyag hasznalatnal és a latszélagos gépi tulterhelés kdvetkeztében fellépd hibaknal a felsd teljesitmény hatar
folyamatos tullépése miatt. Az Gzemeltetd altal kezelhetd, és a hasznalati utasitasban felsorolt tisztitasi, karbantartasi, gondoskodas és a bedlltasi
munkak nem tartoznak a j6tallas hatalya ala.

6. Az alkatrészek kopdasanak elsésorban ojan alkatrészek kopasa értheté mind: minden forgd és mozgoé alkatrész, vago rész és burkolat, kapcsok

és ékek, fogaskerekek és ékszijak, lancos fogaskerekek, surléddas és tengelykapcsold surlédo feliletek, gumiabroncs futéfeluletek és rutinszer(
karbantartasi alkatrészek, mint példaul: , hidraulikus és olajszirék, gyujtégyertyak, olaj- és hitéfolyadék-kazettak

7. A kiterjesztett garanciabdl kivannnak hagyva olyan gépek és berendezések mentesitett részeit, amelyeknél az adott gyarté révidebb garanciat
nyujt, mint maga a termék gyartéja. Ez a kategéria magaban foglalja: akkumulatorok, izzok és hasonldk

. A garancia ala tartozo igények igénybevételéhez valé jog a termék tulajdonosa, feltéve hogy ezt legkésébb a jotallasi idészak utolsé napjan teszi meg.

. A kovetelések feldolgozasa a Polgari Torvénykonyv és a Fogyasztévédelmi Torvény vonatkozo rendelkezéseinek megfeleléen torténik.

. A meghosszabbitott 4 éves garancidlis feltételeknek megfelel6 szervizellenérzést csak rendszeres id6kézdnként, a szallito hivatalos
szervizkdzpontjaban lehet elvégezni, és az egyes vizsgalatok kozotti id6szak nem haladhatja meg a 12 honapot. Az elsé szervizvizsgalatot
legkésdbb a termék értékesitésének napjatdl szamitott 24 hdnapon belil kell elvégezni. A szervizvizsgalatokat a naptari év utolsé harom és elsé
két honapjaban szervizkdzpontok végzik. Minden szervizvizsgalatot fel kell jegyezni a j6tallasi jegyen a szervizkézpont ellenérzésének, alairadsanak
és bélyegzéjének datumaval. A szervizvizsgalat a gyarté altal ajanlott gépellendrzést, a patronok és szirék cseréjét, a kopott és sériilt alkatrészek
cseréjét, amelyek a mas alkatrészek karosodasat, kopasat és a gép bedllitasat érinthetik. A szolgaltatasi ellendrzést és a felhasznalt anyagot egy
érvényes kiszolgalokdzponti arlista szerint kell kiszamitani.

o

O ©

A panasz benyujtasakor a panaszolt kdteles benyujtani egy tiszta és teljes terméket, a vasarlas igazolasat, vagy egy kitoltott és megerdsitett
garanciajegyet a panaszra. A kiterjesztett garancia esetén a szervizvizsgalatok és az egyes turak adozasi dokumentumait rogzitik.
Ha a garancidlis kartyan a meghosszabbitott garancialis feltételek egyikének sem felel meg, a termék 2 év garanciat vallal.

Conditiile de garantie

1. Furnizorul ofera pentru acest produs perioada de garantie mentionata in aceasta lista de garantie cu respectarea conditiilor modului de utilizare
si depozitare a produsului, corespunzator cu conditiile si normele in vigoare, in sensul indicatiilor de utilizare. Periada de garantie incepe la data
vanzarii produsului. Garantia pentru baterii este de 12 luni.

2. Perioada de garantie prelungita de 4 ani se acorda clientilor pentru produsul trecut in tabelul produselor cu garantia prezentata. Ultimul client
este consumatorul, in conditiile ca produsul nu va fi folosit ca obiect de comert.Perioada prelungita este conditionata de control reglementar la
centre de servicii autorizate ale furnizorului.

. Perioada de garantie se prelungeste cu timpul céat a fost produsul in reparatii de garantie. Aceasta conditie este consemnata si in tabelul de
reparatii garantate. Beneficiarul poate revendica dreptul la asigurarea reparatiei la unul din centre de servis autorizat conform tabelului anexa
LA" — centre de serviciu. Centre de serviciu ,B* executa reparatii de garantie numai la produsele, care au fost vandute la centrele lor de desrfacere.
Tabelul centrelor de serviciu este actualizat regulat la vanzatori, cat si pe siteul de import: www.strendpro.sk.

4. Centrul de servicii este obligat sa asigure reparatia in termen stabilit de lege.Termenul stabilit de lege pentru rezolvarea reclamatiei incepe cu
ziua urméatoare dupa data de primire a reclamatiei de centru de servicii.

. Reparatia garantata fara plata poate nu fi revendicata cand este vorba despre defectiuni care au fost produse de folosirea produsului contrar
prevederilor din indicatiile de utilizare, manipulare necorespunzatoare, defectarea mecanica curenta, uyarea produsa de functionarea
masinii, din vina deservirii, dezastru nestavilit, interventie neindreptatita in produs, defectiuni pricinuite de folosira pieselor necorespunzatoare,
carburantilor necorespuzatori si supraincarcarea masinii ca urmare a depasirii continue a limitei superioare de randament. Lucrarile de curatire,
intretinere curenta, repararea sau reglarea instalatiei, care poate executatd de deservirea si sunt cuprinse in indicatii de utilizare, nu fac parte
din prevederile garantiei.

. Drept uzura curenta a pieselor se considera uzura principala: a tuturor pieselor rotative si in miscare, partilor de taiere si capacelor, suruburilor
taietoare si pironului, curelelor de trsnsmisie, transmisie in lant, suprafatei de frecare a franelor si ambreaj, dezenul anvelopelor si piesele de
intretinere curentd cum sunt: filtre de aer, hidraulice si de ulei, luméanari de aprindere, rezervoare de ulei si de racire.

. Din garantia prelungita sunt scoase partile masinilor si instalatiei pentru care producatorul concret al acestor piese acorda garantia mai scurta
decat furnizorul pentru fiecare product in care sunt montate. Din aceasta categorie fac parte: acumulatoarele, becurile si etc.

. Dreptul de aplicare a revendicarii rezultat din garantie are proprietarul produsului, dacé face acest lucru cel tarziu in ultima zi
a perioadei de garantie.

9. La rezolvarea reclamatiilor se procedeaza conform prevederilor corespunzatoare ale Codului comercial si Legii de protectie a consumatorului.

10. Controlul de servicii, care constituie conditia garantiei prelungite de 4 ani poate fi efectuat numai in centrul de servicii autorizat al furnizorului,

n intervale regulate; perioada intre doua controale nu poate depasi 12 luni. Primul control de servicii trebuie facut cel tarxiu 24 luni de la data
vanzarii produsului. Controlul serviciilor efectueaza centrele de servicii in perioada ultimelor trei luni si primelor doua luni anului calendaristic.
Fiecare control de servicii trebuie Tnregistrat in aceasta lista de garantie cu introducerea datei controlului, semnatura si stampila serviciului

de control. Prin controlul serviciilor se intelege controlul masinii, inlocuirea materialului de umplutura si filtrelor conform recomandarii
producétorului, Tnlocuire pieselor uzate si defecte, cat si reglarea proprie a masinii. Randamentul controlului de servicii si materialul folosit

se stabileste conform tarifului valabil al centrului de servicii.
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La aplicarea reclamatiei reclamantul este obligat sa preyinte pe 1anga reclamatie produsul complet si curat, documentul de cumparare sau lista
de garantie completatd si confirmata. In cayul garantiei prelungite inregistrari ale controlului de servicii si documentele de impoyit pentru fiecare
control. In cayul neindeplinirii a vreunei conditii garantiei prelungite cuprinse in aceasté lista de garantie, se acorda pentru produs perioada de
garantie de 2 ani.

ZARUCNY A POZARUCNY SERVIS VYKONAVA SPLNOMOCNENY ZASTUPCA VYROBCU
ZARUCNI A POZARUCNI SERVIS PROVADIi ZASTUPCE VYROBCE

A JOTALLASON BELULI ES JOTALLASON KiVULI SZERVIZT A GYARTO FELHATALMAZOTT KEPVISELOJE VEGZI
SERVICE iIN GARANTIE S| POSTGARANTIE ESTE EFECTUAT DE CATRE REPREZENTANTUL AUTORIZAT AL PRODUCATORULUI

Splnomocneny zastupca vyrobcu * Zplnomocnény zastupce vyrobce ¢ A gyarto felhatalmazott képviselje ¢
Reprezentantul imputernicit al producatorului : Slovakia Trend Export-Import s.r.o., Michalovska 87/1414, 073 01 Sobrance
Fax: (056) 652-2329 Tel: 0915 392 687 E-mail: servis@slovakia-trend.sk



